
時　  間 ： 10:30～13:00
会　  場 ： 食文化スタジオ3F
対　  象 ： 小学1年生～6年生
定　  員 ： 子ども16名
受 講 料 ： 2,500円 （税込）
申込締切 ： 2020年9月8日（火）
※ 締め切り以降はお電話でご確認ください。
※ 応募多数の場合は、抽選になる可能性がございます。

月 日年2020 9 22 （火）

FAX申込欄　9/22  200903　食育講座

内　容

教えてくれる先生
概　要

和食の料理長に指導を受けながら子どもたちがイカさばきに挑戦！！イカをさばいて料理をつくり、日本の伝統料理
や、日本の食文化を学びます。この機会に、福岡の食材のすばらしさ、日本料理のすばらしさをお子さまと一緒に改めて
見直してみませんか？（※当日はお子さまだけでのご参加になります。）

子どもたちが、イカさばきに挑戦！！

2009039

スタジオ情報をお届け♪ 西部ガス 食文化スタジオ“いいね ”
お待ちしております。

平川　泰司 （ひらかわ・たいじ）
加賀屋 博多店　料理長兼店舗責任者
西日本佐藤調理師会　常務理事

主に関西を中心に、
料亭・割烹・ホテルで修業。
2006年　株式会社加賀屋に入社。
その後、金沢や大阪など数店舗の
料理長を歴任。
2011年　加賀屋　九州初出店に伴い、
加賀屋博多店料理長兼店舗責任者に
就任。現在に至る。

食育
講座 秋分の日

特別企画

「キッズ・キッチン」は、子どもたちに料理の楽しさ、食べる楽しさを体感していただくプログラムです。
料理をあまりしたことのないお子さまにも、楽しく参加していただける内容です。

facebook＆instagram 

みんなで たのしく
がんばりましょう!

料理長に学ぶ 板前さん体験

かっこいい

かわいい 板前さんになろう！

イカさばきから
調理までできるだけ
がんばって

1人でやってみよう！

性別氏名
ふりがな

 年生


