




祝　

辞

福

岡

県

議

会

議

員

樋　

口　
　
　

明
様

…
…
2

挨　

拶

西
日
本
佐
藤
調
理
師
会　

常
務
理
事

首　

藤　

健　

児

…
…
3

お
献
立　

中
秋
の
名
月 

徒
然
な
る
ま
ま
に 

凛
々
と 

泣
く
虫
の
恋
え 

酒
す
す
む

第
47
回 

㈲
佐
藤
調
理
士
紹
介
所
・
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
懇
親
会

第
47
回 

西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
総
会

第
39
回 

日
本
料
理
全
国
大
会

庖
丁
式

ザ
・
料
理
人
講
座

小
学
生
向
き
食
育
シ
リ
ー
ズ
「
大
豆
の
大
変
身
」

第
57
回 

技
能
五
輪
全
国
大
会

も
の
づ
く
り
体
験
講
座
、
福
岡
女
子
大
学
国
際
文
理
学
部
課
外
講
演

福
岡
県
調
理
師
連
合
会 

表
彰
、
博
多
職
人
展
、
他

お
し
ご
と
フ
ェ
ス
タ
in
福
岡
二
〇
一
九

還
暦
・
厄
入
の
参
拝
の
儀
、
他

献
立
　<

夏
の
料
理 

十
選>

賑
い
の
春　

 

お
献
立

弥
生
の
献
立

葉
月
、
晩
夏
の
献
立 

盛
夏
の
涼
味
御
膳

秋
彩
る
霜
月
献
立

師
走
の
会
席

ー 1 ー

調

友

〈
第
90
号
〉

目

次

…
…
…
…
筑
後
川
温
泉 

桑
之
屋　

総
料
理
長　

岩　

永　

克　

也  

…
…
4

…
…
…
…
…
…
…
…
8

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
9

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
10

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
10

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
11

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
12

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
12

…
…
…
…
…
…
…
13

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
14

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
15

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
16

…
…
…
…
阿
蘇
の
司 

ビ
ラ
パ
ー
ク
ホ
テ
ル　

西　
　
　

克　

久  

…
…
17

…
…
…
…
…
…
…
…
…
つ
え
た
て
温
泉 

ひ
ぜ
ん
や　

磯　

部　

義　

信  

…
…
20

…
…
…
…
…
創
作
料
理
店Cooking M

ate　

平　

野　

毅　

浩  
…
…
22

…
…
…
…
…
…
…
…
…
日
本
料
理 

て
ら
岡　

吉　

田　

琢　

磨  
…
…
24

…
…
…
…
…
…
…
…
…
山
鹿
温
泉 

眺
山
庭　

茶　

園　

善　

輝  
…
…
27

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
味
の
兵
四
郎　

祝　
　
　
　
　

良  

…
…
29

　
百
　
祥

器
：
染
付
松
竹
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繭
型
蓋
物
　

【
小
鉢
】
伊
勢
海
老
翁
和
え

◦
伊
勢
海
老
は
昆
布
出
汁
で
塩
茹
で
し
、
白
髪
に

解
す
。
朧
昆
布
を
乾
煎
り
し
、
粉
末
に
し
て
白

髪
海
老
と
混
ぜ
合
わ
せ
、
殻
に
戻
し
て
盛
付
け
、

金
箔
を
天
盛
り
に
す
る
。

【
前
菜
】
紅
白
梅
鳴
門

◦
味
醂
粕
と
熨
斗
梅
を
鳴
門
に
巻
い
て
焼
き
目
を

入
れ
る
。

　
　
　  

寿
美
真
薯

◦
真
昆
布
を
火
で
炙
っ
て
墨
を
取
る
。
鱧
摺
身
に

真
昆
布
を
混
ぜ
合
わ
せ
蒸
す
。

　
　
　  

慈
姑
卵
糖

◦
慈
姑
を
摩
り
下
ろ
し
、
小
麦
粉
・
卵
・
砂
糖
と

混
ぜ
合
わ
せ
丸
に
取
り
、
オ
ー
ブ
ン
で
焼
く
。

丸
十
で
芽
を
作
り
、
花
林
糖
に
仕
上
げ
、
卵
糖

に
挿
し
て
慈
姑
に
見
立
て
る
。

天
ヶ
瀬
温
泉

浮
羽
別
館
　
新
紫
陽

料
理
長

小

西
　

登

当
会
常
務
理
事
・
技
術
部
長

表
紙
献
立
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福岡県議会議員
西日本佐藤調理師会　名誉顧問

有
限
会
社
佐
藤
調
理
士
紹
介
所
、
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
に
お
か
れ
ま
し
て
は
、

昭
和
四
十
六
年
十
一
月
の
創
業
以
来
長
年
に
わ
た
り
、
福
岡
の
食
を
支
え
る
調
理
師

の
方
々
の
職
業
安
定
と
地
位
の
向
上
や
調
理
技
術
の
向
上
、
ま
た
安
全
な
食
品
衛
生

の
普
及
と
県
民
の
健
康
づ
く
り
に
多
大
な
る
ご
尽
力
を
頂
い
て
お
り
ま
す
こ
と
に
深

く
敬
意
を
表
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

さ
て
、
今
年
は
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
感
染
症
の
影
響
に
よ
り
、
四
月
に
は
福
岡

で
も
緊
急
事
態
宣
言
が
発
令
さ
れ
、
飲
食
店
に
は
営
業
時
間
の
短
縮
を
要
請
す
る
な

ど
、
外
食
産
業
は
大
き
な
打
撃
を
受
け
、
緊
急
事
態
宣
言
解
除
後
も
厳
し
い
状
況
が

続
い
て
お
り
ま
す
。

福
岡
県
と
し
ま
し
て
も
、
感
染
拡
大
を
予
防
す
る
「
新
し
い
生
活
様
式
」
の
実
践

と
徹
底
し
た
感
染
防
止
策
の
実
施
を
お
願
い
し
て
い
る
と
こ
ろ
で
ご
ざ
い
ま
す
。
し

か
し
、
こ
う
し
た
状
況
が
未
来
も
ず
っ
と
続
く
か
と
言
え
ば
、
そ
う
で
は
な
い
と
考

え
て
お
り
ま
す
。

コ
ロ
ナ
禍
の
中
で
、
食
の
形
態
も
大
き
く
様
変
わ
り
し
ま
し
た
が
、
外
食
に
対
す

る
期
待
は
普
遍
的
な
も
の
が
あ
り
ま
す
。
こ
の
未
曾
有
の
危
機
の
経
験
を
食
の
新
た

な
進
化
発
展
の
契
機
と
し
、
福
岡
の
大
き
な
魅
力
で
あ
る
食
文
化
を
、
こ
れ
ま
で
と

は
違
っ
た
形
に
再
生
・
進
化
し
て
い
け
た
ら
と
思
っ
て
お
り
ま
す
。
そ
の
た
め
に
も
、

福
岡
の
食
を
長
き
に
わ
た
り
支
え
続
け
て
く
だ
さ
っ
て
い
る
皆
様
の
お
力
が
是
非
と

も
必
要
で
す
。

今
後
も
そ
の
豊
富
な
知
識
と
技
術
、
ま
た
経
験
で
も
っ
て
福
岡
の
食
の
街
づ
く
り
に

更
な
る
ご
尽
力
を
賜
れ
ば
有
難
く
存
じ
ま
す
。
何
卒
宜
し
く
お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。

最
後
に
有
限
会
社
佐
藤
調
理
士
紹
介
所
、
並
び
に
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
の
ま
す

ま
す
の
ご
発
展
と
会
員
の
皆
様
の
ご
健
勝
と
ご
多
幸
を
心
よ
り
お
祈
り
申
し
上
げ
、

ご
挨
拶
と
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

樋 口  明 様

ご 祝 辞
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西日本佐藤調理師会　常務理事
九州の旬 博多廊　常務取締役

平
素
は
弊
会
の
活
動
に
格
別
の
ご
高
配
を
賜
り
、
厚
く
御
礼
申
し
上
げ
ま
す
。

現
在
、
コ
ロ
ナ
の
影
響
に
よ
り
、
飲
食
業
界
は
大
き
な
打
撃
を
受
け
て
お
り
ま
す
。

九
州
で
は
７
月
に
、
そ
れ
に
追
い
討
ち
を
か
け
る
よ
う
に
、
各
地
で
集
中
豪
雨
の

被
害
に
襲
わ
れ
、
河
川
の
氾
濫
等
で
、
周
辺
に
お
住
ま
い
の
方
々
は
も
ち
ろ
ん
、
観

光
地
、
宿
泊
施
設
が
大
き
な
被
害
に
遭
い
ま
し
た
。

そ
の
よ
う
な
中
、
弊
会
で
は
会
長
の
佐
藤
を
中
心
に
、
月
一
度
の
理
事
会
を
欠
か

さ
ず
行
い
、
情
報
交
換
や
連
絡
事
項
の
共
有
、
今
後
の
ス
ケ
ジ
ュ
ー
ル
確
認
を
行
い
、

問
題
点
の
抽
出
、
そ
れ
に
対
す
る
改
善
策
の
協
議
を
行
い
、
９
月
に
は
毎
年
マ
リ
ン

メ
ッ
セ
福
岡
で
開
催
さ
せ
て
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
、「
日
本
料
理
技
能
展
」
を
行
う

事
が
で
き
ま
し
た
。
感
染
症
対
策
を
行
い
、
ソ
ー
シ
ャ
ル
デ
ィ
ス
タ
ン
ス
を
保
ち
な

が
ら
の
開
催
で
、
出
展
者
の
皆
様
、
ご
協
力
い
た
だ
い
た
後
援
会
様
、
業
者
様
に
は

大
変
な
ご
苦
労
を
お
か
け
い
た
し
ま
し
た
が
、
無
事
成
功
す
る
事
が
出
来
ま
し
た
。

誠
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。
こ
の
場
を
お
借
り
し
て
お
礼
申
し
上
げ
ま
す
。

そ
の
他
の
活
動
は
、
残
念
な
が
ら
コ
ロ
ナ
の
影
響
に
よ
り
中
止
と
な
り
ま
し
た
が
、

今
後
は
新
し
い
手
法
を
学
び
な
が
ら
、
再
開
出
来
る
様
に
会
員
一
同
模
索
し
て
参
り

ま
す
。

す
で
に
始
ま
っ
て
い
る
超
高
齢
化
問
題
。
健
康
寿
命
を
伸
ば
す
事
が
今
後
の
課
題

と
い
う
事
を
食
育
推
進
員
認
定
講
座
で
お
聞
き
し
ま
し
た
。「
和
食
」
は
ユ
ネ
ス
コ
の

無
形
文
化
遺
産
に
も
登
録
さ
れ
て
お
り
、「
医
食
同
源
」
に
適
っ
た
料
理
で
す
。

コ
ロ
ナ
禍
の
中
、
新
し
い
生
活
様
式
に
変
わ
り
、
飲
食
業
会
は
経
営
に
大
き
く
影

響
す
る
時
代
に
な
り
ま
し
た
が
、今
後
も
弊
会
会
員
一
同
の
調
理
技
術
・
知
識
の
向
上
、

後
進
の
教
育
、
飲
食
業
会
の
発
展
に
力
を
合
わ
せ
て
取
り
組
ん
で
参
り
ま
す
。
皆
様
、

さ
ら
な
る
ご
指
導
の
程
、
よ
ろ
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
。

こ
の
よ
う
な
状
況
の
中
で
は
あ
り
ま
す
が
、
１
日
も
早
い
コ
ロ
ナ
の
終
息
と
、
皆

様
の
ご
健
康
と
ご
多
幸
を
お
祈
り
申
し
上
げ
ま
す
。

首 藤 健 児

ご　挨　拶
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中秋の名月
　徒然なるままに
　　　　凛々と　
　　泣く虫の恋え
　　　　　酒すすむ
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中
秋
の
名
月

　
徒
然
な
る
ま
ま
に
　
凛
々
と

　
　
　
泣
く
虫
の
恋
え
　
酒
す
す
む

筑
後
川
温
泉
　
桑
之
屋

総
料
理
長

岩
永 

克
也

先
付
け

お
造
り

◦
ト
マ
ト
上
澄
み
仕
立
て
は
ト
マ
ト
は
皮
と
種
を
取
り
除
き
、
ネ
ル
に
包
み
重
石
を
し
一
晩

冷
蔵
庫
の
中
で
雫
を
取
り
味
を
整
え
た
ト
マ
ト
雫
地
に
イ
ナ
ア
ガ
ー
を
使
っ
て
と
か
し
皮

剝
き
し
た
ミ
ニ
ト
マ
ト
を
入
れ
て
お
い
た
シ
ャ
ン
パ
ン
グ
ラ
ス
に
注
い
で
流
し
固
め
る
。

天
盛
り
に
檸
檬
ミ
ン
ト
を
添
え
る
。

◦
栗
甘
露
水
晶
寄
せ
は
甘
露
煮
し
た
栗
と
青
銀
杏
パ
プ
リ
カ
赤
を
吸
い
地
で
た
い
て
八
方
地

で
イ
ナ
ア
ガ
ー
を
解
い
た
ゼ
リ
ー
液
に
て
流
し
固
め
る
。

◦
柿
白
和
え
は
吸
い
地
で
白
滝
蒟
蒻
ぶ
な
し
め
じ
を
炊
き
下
味
を
つ
け
る
、
三
つ
葉
は
色
出

し
柿
は
薄
目
の
短
冊
切
り
と
し
て
、
木
綿
豆
腐
を
炊
い
て
し
っ
か
り
と
絞
り
込
み
水
切
り

し
太
白
味
噌
・
砂
糖
・
摺
り
胡
麻
を
合
わ
せ
フ
ー
ド
プ
ロ
セ
ッ
サ
ー
に
か
け
白
和
え
の
衣

を
作
っ
て
下
準
備
し
た
材
料
を
加
え
和
え
る
。

◦
河
豚
皮
煮
凝
り
は
削
い
だ
皮
と
み
か
わ
と
う
と
み
を
湯
通
し
と
し
刻
み
琥
珀
地
で
炊
き
事

前
に
溶
い
て
い
た
イ
ナ
ア
ガ
ー
を
加
え
流
し
固
め
る
。

◦
み
が
い
た
河
豚
の
身
を
晒
し
で
よ
く
締
め
込
み
な
が
ら
巻
き
2
日
～
3
日
冷
蔵
庫
に
入
れ

ね
か
し
て
お
く
。
晒
し
は
毎
日
新
し
い
晒
し
で
巻
き
変
え
る
。

　

刻
ん
だ
河
豚
皮
と
薬
味
の
高
等
葱
・
紅
葉
お
ろ
し
・
か
ぼ
す
を
添
え
る
。

ト
マ
ト
上
澄
み
仕
立
て

栗
甘
露
水
晶
寄
せ

柿
白
和
え

河
豚
皮
煮
凝
り

虎
河
豚
薄
引
き
（
菊
花
盛
り
）
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◦
無
花
果
の
田
楽
は
皮
を
剥
き
隠
し
庖
丁
を
い
れ
た
無
花
果
に
赤
玉
味
噌
を
か
け
オ
ー
ブ
ン

で
１
８
０
度
で
6
分
焼
く
。

◦
鵜
玉
柿
は
八
方
地
に
色
粉
赤
黄
を
加
え
炊
く
、
そ
の
際
に
酢
少
々
加
え
る
こ
と
で
色
が
付

き
や
す
く
な
る
、
柿
の
へ
た
は
昆
布
を
炊
い
て
使
う
。

◦
海
老
鉄
扇
は
魚
の
真
薯
と
開
い
た
海
老
を
重
ね
蒸
し
上
げ
る
。

◦
煎
り
銀
杏
は
殻
が
付
い
た
銀
杏
を
割
り
フ
ラ
イ
パ
ン
に
酒
と
塩
を
加
え
煎
り
上
げ
る
。

◦
焼
き
栗
は
甘
露
煮
に
し
た
栗
を
バ
ー
ナ
ー
で
焼
き
目
を
つ
け
る
。
零
余
子
は
塩
湯
が
き
お

か
あ
げ
し
振
り
塩
す
る
。

◦
穴
子
八
幡
巻
き
は
ぬ
め
り
を
良
く
取
っ
た
ひ
ら
い
た
穴
子
で
さ
い
た
牛
蒡
巻
き
込
み
旨
煮
と
す
る
。

◦
紅
葉
人
参
は
紅
葉
の
打
ち
抜
き
で
抜
い
た
人
参
を
八
方
煮
と
す
る
。

◦
和
牛
ロ
ー
ス
に
下
味
を
し
味
を
調
え
て
フ
ラ
イ
パ
ン
で
表
面
に
焼
き
目
を
つ
け
た
の
ち

オ
ー
ブ
ン
に
て
65
度
1
時
間
半
で
レ
ア
ー
な
感
じ
に
焼
き
上
げ
、
色
出
し
し
た
ア
ス
パ
ラ

を
軸
に
巻
く
。

◦
黄
身
酢
ソ
ー
ス
は
卵
黄
・
酢
・
バ
タ
ー
・
砂
糖
・
塩
で
黄
身
酢
を
作
り
ア
ル
コ
ー
ル
を
飛

ば
し
た
白
ワ
イ
ン
で
黄
身
酢
を
伸
ば
し
ソ
ー
ス
を
作
る
。

◦
南
京
釜
若
鶏
そ
ぼ
ろ
豆
腐
は
小
ぶ
り
の
南
京
の
中
を
く
り
抜
き
そ
ぼ
ろ
煮
し
た
若
鶏
を
入
れ

て
茶
碗
蒸
し
の
地
を
流
し
込
み
蒸
し
か
ん
で
蒸
し
あ
げ
て
天
に
八
方
地
で
炊
き
こ
ん
だ
花
蓮

根
・
日
の
出
南
京
・
隠
元
豆
・
手
毬
人
参
色
出
し
と
し
た
小
松
菜
を
色
よ
く
盛
り
付
け
る
。

◦
無
花
果
餡
は
薄
め
の
八
方
地
に
擦
り
卸
し
た
無
花
果
を
合
わ
せ
片
栗
粉
で
と
ろ
み
を
つ
け
る
。

焼
物
八
寸

冷
製

蒸
し
物

秋
の
吹
き
寄
せ
盛
り

無
花
果
赤
味
噌
田
楽

鵜
玉
柿
零
余
子

海
老
鉄
扇

煎
り
銀
杏

焼
き
栗

穴
子
八
幡
巻

紅
葉
人
参

和
牛
ロ
ー
ス
ト
ア
ス
パ
ラ
巻
き

　
菊
ラ
デ
ィ
ッ
シ
ュ

　
紅
葉
パ
プ
リ
カ

　
黄
身
酢
ソ
ー
ス
　
　
　
　
　
　
　

南
京
釜
若
鶏
そ
ぼ
ろ
　
無
花
果
餡
掛
け
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◦
白
菜
巻
き
は
芯
の
方
は
湯
が
き
葉
の
方
は
色
出
し
と
し
巻
き
簾
で
巻
き
締
め
る
。

◦
吹
き
寄
せ
は
溶
き
卵
に
塩
少
々
入
れ
塩
少
々
入
れ
た
お
湯
に
溶
き
卵
を
糸
を
ひ
く
よ
う
に
流

し
こ
み
卵
が
浮
い
て
き
て
寄
っ
た
ら
す
ぐ
に
ザ
ル
打
ち
上
げ
巻
き
簾
に
流
し
巻
き
こ
む
。

◦
白
葱
は
火
で
炙
り
焼
き
葱
と
す
る
。

◦
河
豚
は
酒
・
醬
油
・
卸
し
生
姜
で
味
付
け
し
片
栗
粉
で
揚
げ
る

◦
海
老
蓑
揚
げ
は
海
老
に
下
味
を
し
片
栗
粉
卵
白
を
通
し
干
し
た
じ
ゃ
が
芋
の
千
切
り
を
ま

ぶ
し
枯
れ
葉
を
ま
と
っ
た
蓑
虫
に
見
立
て
揚
げ
る
。

◦
毬
栗
は
栗
甘
露
煮
を
片
栗
粉
卵
白
を
通
し
刻
ん
だ
ソ
ー
メ
ン
を
眩
し
付
け
揚
げ
る
。

◦
稲
穂
は
２
２
０
度
の
油
で
揚
げ
ポ
ン
菓
子
と
す
る
。

◦
寒
鯖
は
し
め
鯖
に
し
棒
寿
司
と
し
刻
ん
だ
柴
漬
け
新
子
を
鋳
込
み
磯
昆
布
で
巻
く
。

◦
零
余
子
お
こ
わ
飯
は
も
ち
米
と
白
米
同
量
混
ぜ
零
余
子
を
入
れ
て
味
を
調
え
た
出
汁
で
炊

き
炊
き
込
み
ご
飯
と
す
る
。

◦
蟹
薯
蕷
奉
書
巻
き
は
摺
り
下
ろ
し
た
山
芋
と
蟹
棒
を
重
ね
蒸
し
と
し
桂
剝
き
し
た
大
根
で

巻
き
吸
い
地
で
軽
く
炊
き
上
げ
て
お
く
。

◦
湯
が
い
た
エ
リ
ン
ギ
と
色
出
し
し
た
春
菊
は
吸
い
地
に
付
け
込
ん
で
お
く
吸
い
口
に
食
用
菊
を
添
え
る
。

◦
梨
甲
州
煮
は
ロ
ゼ
ワ
イ
ン
を
入
れ
薄
め
の
蜜
煮
と
す
る
。

◦
桑
の
実
水
羊
羹
は
桑
の
実
を
ミ
キ
サ
ー
に
か
け
ペ
ー
ス
ト
状
に
し
水
・
砂
糖
塩
少
々
・
白
ワ

イ
ン
を
加
え
火
に
か
け
水
羊
羹
の
素
パ
ー
ル
ア
ー
ガ
ー
深
雪
を
溶
か
し
加
え
流
し
固
め
る
。

鍋揚
げ
物

御
飯

椀
物

香
の
物
　

水
菓
子

河
豚
ち
り
　
白
菜
巻
き
　
椎
茸
　
　

吹
き
寄
せ
　
木
葉
人
参
　
焼
き
白
葱

河
豚
竜
田
揚
げ
　
海
老
蓑
揚
げ

　
毬
栗
　
紅
葉
麩
　
か
ぼ
す
　
稲
穂

寒
鯖
昆
布
寿
司
　
零
余
子
お
こ
わ
飯

蟹
薯
蕷
奉
書
巻
き

　
エ
リ
ン
ギ
　
春
菊
　
菊
花
　

床
漬
け

梨
甲
州
煮
　
シ
ャ
イ
ン
マ
ス
カ
ッ
ト
　

桑
の
実
水
羊
羹



ー 8 ー

　

令
和
元
年
七
月
九
日
（
火
）
正
午
よ
り
、
ホ
テ
ル

ニ
ュ
ー
オ
ー
タ
ニ
博
多
「
鶴
の
間
」
に
置
い
て
、
第
四

十
七
回
（
有
）
佐
藤
調
理
士
紹
介
所
・
西
日
本
佐
藤
調

理
師
会
の
懇
親
会
を
開
催
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

　

今
回
は
当
会
常
務
理
事
技
術
部
長
で
あ
る
小
西
登

の
厚
生
労
働
大
臣
賞
受
賞
の
祝
賀
会
を
兼
ね
、
全
国
よ

り
政
界
の
方
々
お
よ
び
友
好
団
体
の
皆
様
方
、
他
多
数

の
ご
関
係
者
様
方
が
祝
福
に
訪
れ
、
大
盛
況
の
中
、
当

会
理
事
長
・
山
川
秀
和
の
開
会
挨
拶
で
式
典
が
始
ま

り
、
当
会
会
長
の
佐
藤
浩
正
よ
り
御
来
席
の
皆
様
へ
感

謝
の
意
と
ご
健
康
と
商
売
繁
盛
を
祈
願
さ
せ
て
い
た

だ
き
ま
し
た
。

　

続
き
ま
し
て
、
御
来
賓
を
代
表
し
て
、
衆
議
院
議
員 

原
田
義
昭
様
〈
令
夫
人 

原
田
知
子
様
〉（
当
会
名
誉
顧

問
）、
衆
議
院
議
員 

鬼
木　

誠
様
（
当
会
名
誉
顧
問
）、

衆
議
院
議
員 

井
上
貴
博
様
（
当
会
名
誉
顧
問
）、
福
岡
県

議
会
議
員 

樋
口　

明
様
（
当
会
名
誉
顧
問
）、
福
岡
県
議

会
議
員 

岳　

康
宏
様
（
当
会
名
誉
顧
問
）、
福
岡
市
議
会

議
員 

津
田
信
太
郎
様
（
当
会
名
誉
顧
問
）、（
一
社
）
福
岡

県
技
能
士
会
連
合
会 

会
長 

黒
木
一
夫
様
、（
公
社
）
日
本

料
理
研
究
会 

会
長 

三
宅
洋
子
様
〈
副
会
長 

三
宅
健
介

様
〉、（
公
社
）
日
本
全
職
業
調
理
士
協
会 

会
長 

遠
藤
十

士
夫
様
、（
一
社
）
全
国
日
本
調
理
技
能
士
会
連
合
会 

会

長 

並
び
に
（
一
社
）
群
馬
県
調
理
師
会 

会
長 

片
田
勝
紀

様
、（
公
社
）
日
本
調
理
師
連
合
会 

会
長 

森
口
冨
士
夫
様

よ
り
御
祝
辞
を
頂
き
ま
し
た
。

　

浮
羽
別
館 

新
紫
陽 

女
将 

高
瀬
純
子
様
に
よ
る
乾
杯
の

音
頭
で
懇
親
会
が
始
ま
り
、
大
盛
況
の
中
、
ス
テ
ー
ジ
で

は
、
ジ
ミ
ー
菊
池
様
の
ア
ト
ラ
ク
シ
ョ
ン
で
大
い
に
盛
り

上
が
り
ま
し
た
。

第
四
十
七
回
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
懇
親
会

小
西
　
登
氏
　
厚
生
労
働
大
臣
賞
受
賞
祝
賀
会

　

㈲

佐

藤

調

理

士

紹

介

所

西

日

本

佐

藤

調

理

師

会
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第
四
十
七
回
　
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
　
総
会

　

令
和
元
年
度
・
定
時
総
会
が
七
月
吉
日
、
西
日
本
佐
藤
調
理

師
会
事
務
所
に
お
い
て
開
催
さ
れ
、
前
年
度
経
過
報
告
、
引
き

続
き
新
年
度
予
算
案
に
入
り
、
各
部
会
の
提
案
の
後
、
新
年
度

予
算
案
・
収
支
決
議
案
が
提
出
さ
れ
承
認
さ
れ
ま
し
た
。

西日本佐藤調理師会　常任理事
名 誉 会 長 佐 藤 兼 也
会 長 佐 藤 浩 正
理 事 長 山 川 秀 和
専 務 理 事 黒 木 隆 文
副 会 長 川 上 弘 文
常 任 顧 問 山 本 幸 雄

〃 島 家 芳 計
常 務 理 事（編集部長） 松 尾 　 敏
常 務 理 事 宮 崎 文 明
常 務 理 事（総務部長） 岩 永 克 也
　　 〃 　　（技術部長） 小 西 　 登
　　 〃 　　（事務局長） 平 川 泰 司
　　 〃 　　（広報部長） 首 藤 健 児
　　 〃 　　（会計部長） 山 隈 敦 司
理 事 黒 岩 大 造

〃 藤 竹 幸 貴
〃 山 下 典 孝
〃 橋 口 覚 浩

　

引
き
続
き
、
福
岡
南
天
神
振
興
会 

会
長 

並
び
に 

有
限
会
社
ひ
ろ
や
商

店 

代
表
取
締
役 

楠
下
広
師
様
の
音

頭
で
、
博
多
一
本
締
め
が
行
わ
れ
ま

し
た
。

　

最
後
に
、
当
会
専
務
理
事　

黒
木

隆
文
の
閉
会
の
辞
で
懇
親
会
が
終
了

し
ま
し
た
。
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庖
　
丁
　
式　

令
和
元
年
十
月
五
日

（
土
）
福
岡
市
西
区　

愛

宕
神
社
、
ま
た
令
和
元

年
十
月
十
五
日
（
火
）

福
岡
県
筑
紫
野
市　

二

日
市
八
幡
宮
に
於
い
て
、

西
日
本
佐
藤
調
理
師
会

よ
り

　

岩
永
克
也

（
常
務
理
事
総
務
部
長
）

　

小
西　

登

　
（
常
務
理
事
技
術
部
長
）

　

山
隈
敦
司

（
常
務
理
事
会
計
部
長
）

　

平
野
大
樹

（
当
会
会
員
）

の
四
名
が
日
本
包
丁
道

大
草
流
式
包
丁
を
奉
納

い
た
し
ま
し
た
。

　

令
和
元
年
九
月
二
日
、（
公
社
）
日
本
全
職
業
調

理
士
協
会
主
催
の
恒
例
「
第
三
十
九
回 

日
本
料
理

全
国
大
会
」
が
、東
京
で
盛
大
に
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

　

当
会
よ
り
、
専
務
理
事　

黒
木
隆
文
（
つ
え
た
て

温
泉 

ひ
ぜ
ん
や
）
が
出
展
し
ま
し
た
。
ま
た
、
前

年
度
、
厚
生
労
働
大
臣
賞
を
受
賞
し
た
小
西
登
（
当

会
常
務
理
事 

技
術
部
長
・
浮
羽
別
館 

新
紫
陽
）
も

参
考
出
展
と
し
て
展
示
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

第
三
十
九
回

日
本
料
理
全
国
大
会

主
催
／（
公
社
）日
本
全
職
業
調
理
士
協
会
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「
プ
ロ
の
料
理
人
に
向
け
た
ス
キ
ル

＆
セ
ン
ス
ア
ッ
プ
講
座
、
料
理
の
カ

テ
ゴ
リ
ー
に
と
ら
わ
れ
ず
、
純
粋
に

新
鮮
な
発
見
が
で
き
る
セ
ミ
ナ
ー
を

目
指
し
ま
す
。」
を
テ
ー
マ
に
和
・
洋
・

中
の
プ
ロ
の
料
理
人
を
講
師
に
迎
え

「
テ
ー
マ
食
材
」
を
使
っ
て
講
習
を
行

い
、
試
食
を
す
る
イ
ベ
ン
ト
が
『
食

文
化
ス
タ
ジ
オ
』（
福
岡
市
中
央
区
浄

水
通
二
ー
十
四
）
に
お
い
て
定
期
的

に
開
催
さ
れ
て
い
ま
す
。
西
日
本
佐

藤
調
理
師
会
は
和
食
部
門
と
し
て
講

師
を
派
遣
し
て
い
ま
す
。

ザ・料理人講座

　

プ
ロ
の
料
理
人
や
プ
ロ
を
目
指
す
料
理
人
に
向
け
た
知
識
と

技
術
の
本
格
的
体
験
セ
ミ
ナ
ー
で
す
。

　

こ
の
講
座
は
、
公
益
社
団
法
人　

全
日
本
司
厨
士
協
会
（
洋

食
）、
社
団
法
人　

日
本
中
国
料
理
協
会
（
中
華
）、
西
日
本
佐

藤
調
理
師
会
（
和
食
）
の
各
団
体
樣
の
ご
協
力
に
よ
り
、和
、洋
、

中
、
各
業
界
の
第
一
線
で
活
躍
中
の
料
理
人
を
講
師
に
招
聘
し

て
い
ま
す
。

　

毎
回
、
同
じ
テ
ー
マ
の
講
座
を
和
、
洋
、
中
、
の
三
回
で
各

料
理
技
術
が
比
較
で
き
る
よ
う
に
カ
リ
キ
ュ
ラ
ム
を
組
ん
で
お

り
、
各
料
理
の
技
術
的
な
違
い
や
普
段
気
づ
か
な
い
ポ
イ
ン
ト

の
認
識
が
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。こ
の
講
座
の
中
で
は
、

洋
食
の
プ
ロ
が
洋
食
の
料
理
人
に
教
え
る
と
い
う
行
為
だ
け
で

は
な
く
、
洋
食
の
プ
ロ
が
中
華
や
和
食
の
料
理
人
に
も
学
ぶ
べ

き
ポ
イ
ン
ト
を
解
説
し
て
頂
け
る
よ
う
に
し
て
お
り
、
ジ
ャ
ン

ル
を
超
え
た
実
践
で
使
え
る
知
識
や
テ
ク
ニ
ッ
ク
が
満
載
な
の

が
特
徴
で
す
。業
界
の
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
や
よ
そ
の
店
で
の
流
儀
、

質
問
コ
ー
ナ
ー
で
は
、
原
価
や
仕
入
れ
と
い
っ
た
普
段
聞
け
な

い
悩
み
相
談
ま
で
対
応
し
て
も
ら
え
ま
す
の
で
、
個
人
の
ス
キ

ル
ア
ッ
プ
が
確
実
で
す
。

　

先
人
が
開
発
し
た
伝
統
を
守
る
と
い
う
基
本
的
で
重
要
な
料

理
人
の
使
命
と
と
も
に
、
そ
の
料
理
を
新
し
く
進
化
さ
せ
る
こ

と
や
オ
リ
ジ
ナ
リ
テ
ィ
を
追
求
し
、
自
分
が
主
流
と
な
る
ス
タ

イ
ル
を
創
り
出
す
革
新
も
料
理
人
の
醍
醐
味
だ
と
思
い
ま
す
。

食
文
化
ス
タ
ジ
オ
で
は
、
こ
の
講
座
を
料
理
人
同
士
の
交
流
の

場
と
し
て
、
講
師
や
受
講
生
同
士
で
積
極
的
に
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー

シ
ョ
ン
活
動
を
行
っ
て
い
た
だ
き
、
業
界
を
や
る
気
と
パ
ワ
ー

で
盛
り
上
げ
て
い
た
だ
け
れ
ば
と
思
っ
て
い
ま
す
。

（一社）全日本司厨士協会	 福 岡 支 部
日 本 中 国 料 理 協 会	 福 岡 県 支 部
西 日 本 佐 藤 調 理 師 会
西 部 ガ ス 株 式 会 社
株式会社プロセスプラス（食文化スタジオ運営）

協力：

ザ
・
料
理
人
講
座
と
は

■
令
和
元
年
十
月
二
十
三
日
（
水
）

「
日
本
料
理
編
　
福
岡
県
産（
鱧
）を
使
い
切
る
」

講
師　

九
州
の
旬 

博
多
廊 

常
務
取
締
役

　
　

首

藤

健

児
（
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会　
常
務
理
事 

広
報
部
長
）

■
令
和
二
年
二
月
十
九
日
（
水
）

「
大
切
な
人
に
贈
る
春
の
ス
ペ
シ
ャ
リ
テ
」

講
師　

日
本
料
理 

て
ら
岡

　
　

吉

田

琢

磨
（
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
）
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令
和
元
年　

八
月
二
十
二
日
（
木
）、
食
文
化
ス
タ
ジ
オ
に
お
い
て
、
橋
口 

覚
浩
（
当
会
理
事
・
阿
蘇
の
司 

ビ
ラ
パ
ー
ク
ホ
テ
ル 

料
理
長
）
が
講
師
と
し
て

小
学
生
向
き
食
育
シ
リ
ー
ズ
「
大
豆
の
大
変
身
」
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

　

受
講
さ
れ
た
小
学
生
の
皆
様
が
、
熱
心
に
耳
を
傾
け
、
講
義
内
容
を
メ
モ
す

る
姿
が
印
象
的
で
し
た
。

小
学
生
向
き
食
育
シ
リ
ー
ズ

　

「
大
豆
の
大
変
身
」

　

令
和
元
年
十
一
月
十
四
日
か
ら
十
一
月
十
八
日
、
愛
知
県
国
際
展
示
会
ホ
ー

ル
に
て
盛
大
に
開
催
さ
れ
、
福
岡
県
代
表
と
し
て
佐
藤
成
里
（
加
賀
屋　

博
多

店
）
が
出
場
し
、
優
秀
な
成
績
を
お
さ
め
ま
し
た
。

第
五
十
七
回技

能
五
輪
全
国
大
会

主
催
／
中
央
職
業
能
力
開
発
協
会

後
援
／
厚

生

労

働

省
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「
福
岡
女
子
大
学

　
　
　
課
外
講
演
」

主
催
／
福
岡
県
調
理
師
連
合
会
　

左
記
の
よ
う
に
「
も
の
づ
く
り
体
験
講
座
」
が
催
さ
れ
ま
し
た
。

① 

令
和
元
年
９
月
３
日
（
火
）　

場
所
／
福
岡
市
立
東
光
小
学
校

　

講
師
／
小
西　

登
（
当
会
常
務
理
事　

技
術
部
長
／
浮
羽
別
館 

新
紫
陽　

料
理
長
）

　
　
　
　

橋
口
覚
浩
（
当
会
理
事
／
阿
蘇
の
司 
ビ
ラ
パ
ー
ク
ホ
テ
ル　

料
理
長
）

　
　
　
　

樋
口
侑
希
（
当
会
会
員
／
浮
羽
別
館 
新
紫
陽
）

② 

令
和
元
年
12
月
６
日
（
金
）　

場
所
／
福
岡
市
千
早
西
小
学
校

　

講
師
／
山
隈
敦
司（
当
会
常
務
理
事　

会
計
部
長
／
日
本
料
理 
て
ら
岡　

総
料
理
長
）

 「
も
の
づ
く
り
体
験
講
座
」

主
催
／
（
一
社
）
福
岡
市
技
能
職
団
体
連
合
会
　

　

令
和
元
年
十
月
十
八
日
（
金
）、
福
岡
女
子
大
学

に
お
き
ま
し
て
、「
日
本
料
理
特
殊
技
能
」
と
い
う

演
題
で
課
外
講
演
を
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

　

当
会
専
務
理
事
・
黒
木
隆
文
（
つ
え
た
て
温
泉 

ひ
ぜ
ん
や 

総
料
理
長
）
が
食
・
健
康
学
科
の
２
年

生
他
約
40
名

を
対
象
に
日

本
料
理
の
特

殊
技
能
を
講

話
と
実
技
実

演
で
講
師
を

務
め
、
学
生

達
は
熱
心
に

耳
を
傾
け
て

い
ま
し
た
。

　

六
年
生
を
対
象
に
、
日
本
料
理

の
歴
史
や
魅
力
を
講
話
お
よ
び
実

技
実
演
を
交
え
な
が
ら
、
児
童
達

と
一
緒
に
楽
し
く
調
理
さ
せ
て
い

た
だ
き
ま
し
た
。
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令
和
元
年
六
月
二
十
四
日
（
月
）、「
福
岡
県
調

理
師
連
合
会
」
よ
り
、
当
会
の
３
名
の
会
員
に
会

長
表
彰
状
及
び
感
謝
状
が
贈
ら
れ
ま
し
た
。

　

◆
表
彰
状

　
　
　

藤
竹
幸
貴
（
当
会
理
事
）

　
　
　

橋
口
覚
浩
（
当
会
理
事
）

　

◆
感
謝
状

　
　
　

平
野
大
樹
（
当
会
会
員
）

福
岡
県
調
理
師
連
合
会

会
長
表
彰
状 

及
び

感
謝
状
受
賞
者

　

令
和
元
年
八
月
二
十
二
日
、
福
岡
国
際
会
議
場
に

お
い
て
「
匠
の
技
フ
ェ
ア
」
が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

　

全
国
技
能
士
会
連
合
会
に
認
定
さ
れ
た
「
全
技
連

マ
イ
ス
タ
ー
」
福
岡
県
内
で
つ
く
る
「
福
技
連
マ
イ

ス
タ
ー
会
」
が
主
催
し
、
優
れ
た
技
能
職
者
の
作
品

を
広
く
市
民
の
皆
様
に
紹
介
す
る
と
共
に
、体
験
コ
ー

ナ
ー
で
は
来
場
者
が
、
野
菜
の
剥
き
も
の
体
験
に
挑

戦
さ
れ
て
い
ま
し
た
。

「
匠
の
技
フ
ェ
ア
」

主
催
／
福
技
連
マ
イ
ス
タ
ー
会

　

令
和
二
年
三
月
五
日
（
火
）
に
、
福
岡
市
中
央
区

平
尾
の
中
村
調
理
製
菓
専
門
学
校
に
お
い
て
実
施
さ

れ
た
「
福
岡
県
ふ
ぐ
処
理
師
試
験
」
で
当
会
常
務
理

事 

岩
永
克
也
が
実
技
試
験
委
員
と
し
て
選
任
さ
れ
ま

し
た
。

令
和
元
年
度
福
岡
県
ふ
ぐ
処
理
師
試
験

令
和
元
年
度
福
岡
県
ふ
ぐ
処
理
師
試
験
　　

〝
実
技
試
験
委
員
に

〝
実
技
試
験
委
員
に

　
　
　
選
任
さ
れ
る
！
〟

　
　
　
選
任
さ
れ
る
！
〟

　

令
和
元
年
八
月
二
十
四
日
、
福
岡
国
際
会
議
場

に
お
い
て
、
博
多
職
人
展
が
催
さ
れ
ま
し
た
。

　

各
職
種
の
優
れ
た
技
能
職
者
の
作
品
を
広
く
市

民
の
皆
様
に
紹
介
し
、
技
能
職
者
の
社
会
的
・
経

済
的
地
位
と
技
能
の
向
上
を
図
る
事
に
よ
り
、
福

岡
市
の
産
業
お
よ
び

地
域
の
発
展
に
寄
与

す
る
事
を
目
的
に
開

催
さ
れ
、
三
十
余
団

体
が
協
賛
さ
れ
て
い

ま
す
。
西
日
本
佐
藤

調
理
師
会
も
福
岡
県

調
理
師
連
合
会
と
協

賛
し
、
首
藤
健
児

（
九
州
の
旬 

博
多

廊
）
が
日
本
料
理
部

門
に
お
い
て
出
展
し

ま
し
た
。

「
博
多
職
人
展
」

主
催
／
福
岡
市
技
能
職
団
体
連
合
会
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参
加
メ
ン
バ
ー

◎
八
月
二
十
二
日（
金
）

　

黒
木（
つ
え
た
て
温
泉　

ひ
ぜ
ん
や
）

　

平
川（
加
賀
屋　

博
多
店
）

　

平
野（
筑
後
川
温
泉　

桑
之
屋
）

　

吉
田（
日
本
料
理　

て
ら
岡
）

　

大
石（
加
賀
屋　

博
多
店
）

◎
八
月
二
十
三
日（
土
）

　

岩
永（
筑
後
川
温
泉　

桑
之
屋
）

　

小
西（
浮
羽
別
館　

新
紫
陽
）

　

相
澤（
加
賀
屋　

博
多
店
）

　

樋
口（
浮
羽
別
館　

新
紫
陽
）

　

財
満（
浮
羽
別
館　

新
紫
陽
）

◎
八
月
二
十
四
日（
日
）

　

首
藤（
九
州
の
旬　

博
多
廊
）

　

山
隈（
日
本
料
理　

て
ら
岡
）

　

橋
口（
浮
羽
別
館　

新
紫
陽
）

　

寺
田（
九
州
の
旬　

博
多
廊
）

　

岩
橋（
浮
羽
別
館　

新
紫
陽
）

　

中
川（
日
本
料
理　

て
ら
岡
）

　

令
和
元
年
八
月
二
十
二
日
〜
二

十
四
日
の
三
日
間
に
か
け
、
福
岡

国
際
会
議
場
に
お
い
て
、「
お
し
ご

と
体
験
教
室
」
が
催
さ
れ
ま
し
た
。

　

技
能
職
者
の
優
れ
た
「
技
」
を

子
供
達
に
疑
似
体
験
さ
せ
る
事
に

よ
り
、
仕
事
に
対
し
て
の
興
味
と

関
心
を
持
た
せ
、
実
演
や
展
示
等

を
通
じ
て
技
能
に
対
す
る
理
解
と

尊
重
の
気
運
を
醸
成
し
、
技
能
職

者
の
社
会
的
・
経
済
的
地
位
と
技

能
の
向
上
、
更
に
は
後
継
者
の
育

成
を
図
り
、
地
域
の
産
業
や
社
会

の
発
展
に
寄
与
す
る
こ
と
を
目
的

と
し
開
催
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
も
協
賛

し
、
三
日
間
お
手
伝
い
さ
せ
て
頂

き
、
子
供
さ
ん
達
と
一
緒
に
実
技

実
演
を
行
い
ま
し
た
。

～
第
７
回　

お
し
ご
と
体
験
教
室
～

主
催
　
福
岡
県
職
業
能
力
開
発
協
会

お
し
ご
と
フ
ェ
ス
タ
in
福
岡
二
〇
一
九
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還
暦
・
厄
入
の
参
拝
の
儀

令
和
２
年
２
月
６
日
（
木
）　
若
八
幡
宮
・
福
岡
市
博
多
区

〈
還
暦
祝
〉

　
　
新
宮 

弘
幸

（
つ
え
た
て
温
泉 

ひ
ぜ
ん
や
）

〈
厄
入
祝
〉

　
　
小
笠
原 

淳
二

（
島
川
本
店
）

　

料
理
試
食
研
修
会

　

西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
企
画
部
主
催
に
て
、
試
食
研
修
会
が

左
記
の
日
程
と
会
場
で
行
わ
れ
ま
し
た
。

　

令
和
元
年
４
月
３
日
（
水
）　

Ｋ
Ｋ
Ｒ
ホ
テ
ル
博
多

　

令
和
元
年
８
月
７
日
（
水
）　

が
ね
屋

　

令
和
元
年
10
月
２
日
（
水
）　

高
玉

　

令
和
２
年
１
月
10
日
（
金
）　

博
多　

い
津
み

　

令
和
元
年  

十
一
月
二
十
一
日
（
木
）

に
、
福
岡
市
東
区
千
早　

な
み
き
ホ
ー

ル
に
お
い
て
実
施
さ
れ
た
「
令
和
元
年

度　

福
岡
県
職
業
能
力
開
発
促
進
大

会
」
で
岩
永
克
也
氏
（
当
会
常
務
理
事

総
務
部
長
／
筑
後
川
温
泉 

桑
之
屋
）

が
福
岡
県
知
事
表
彰　

優
秀
技
能
者

（
福
岡
県
版
「
現
代
の
名
工
」）
と
し
て

表
彰
さ
れ
ま
し
た
。

令
和
元
年
度
　
福
岡
県
職
業
能
力
開
発
促
進
大
会

令
和
元
年
度
　
福
岡
県
職
業
能
力
開
発
促
進
大
会

岩
永
克
也
氏
が
福
岡
県
知
事
表
彰

岩
永
克
也
氏
が
福
岡
県
知
事
表
彰

　
優
秀
技
能
者
と
し
て
表
彰
さ
れ
ま
し
た

　
優
秀
技
能
者
と
し
て
表
彰
さ
れ
ま
し
た

主
催
／
福
岡
県
・
福
岡
県
職
業
能
力
開
発
協
会
・（
一
社
）
福
岡
県
技
能
士
連
合
会



◦
桜
葉
は
塩
抜
き
し
、
真
ん
中
の
芯
を
取
り
除
き
吸
地
少
量
と
ミ
キ
サ
ー
か
け
る
。

桜
花
（
塩
漬
け
）
は
花
弁
だ
け
を
取
り
塩
抜
き
。

吸
地
よ
り
濃
い
め
の
出
汁
12
、
吉
野
葛
１
の
割
合
で
40
分
程
練
り
込
み
、
先
の
桜
葉
の
出
汁
、
花
弁
を

加
え
、
さ
ら
に
５
分
程
練
り
、
流
し
缶
に
流
し
冷
ま
す
。

器
に
合
わ
せ
カ
ッ
ト
し
、
天
に
山
葵
、
穂
紫
蘇
を
の
せ
、
旨
出
汁
を
掛
け
提
供
す
る
。

◦
サ
ー
モ
ン
は
薄
塩
、
長
芋
は
サ
ー
モ
ン
よ
り
小
さ
め
に
切
り
、
中
を
切
り
抜
く
。
濃
口
１
、
出
汁
１
の

合
わ
せ
地
に
寒
天
、
ゼ
ラ
チ
ン
を
加
え
冷
や
し
固
め
る
。
中
を
切
り
抜
い
た
長
芋
に
山
葵
と
醤
油
羹
を

詰
め
、
サ
ー
モ
ン
で
巻
き
込
む
。

◦
蛤
は
酒
蒸
し
し
、
一
旦
殻
か
ら
外
す
。
花
丸
胡
瓜
、
ク
コ
の
実
、
蛤
身
、
ピ
ー
ズ
を
殻
に
入
れ
、
ゼ
ラ

チ
ン
を
流
し
冷
や
し
固
め
る
。
冷
え
た
ら
表
裏
入
替
る
。

◦
百
合
根
は
蒸
し
て
裏
ご
し
、
海
老
は
小
さ
く
叩
い
て
酒
煎
り
後
裏
漉
し
、
人
参
も
蒸
し
て
裏
漉
し
、　

そ
れ
ぞ
れ
を
合
わ
せ
丸
に
取
り
、
寒
天
地
を
潜
ら
せ
松
葉
を
刺
す
。

◦
牛
蒡
は
通
常
よ
り
細
か
く
包
丁
し
、
煮
物
汁
で
炊
い
て
お
く
、
先
の
牛
蒡
を
牛
肉
で
巻
、
幽
庵
地
に
10

分
程
漬
け
込
み
焼
く
。
器
に
合
わ
せ
カ
ッ
ト
し
盛
り
込
む
。

桜
豆
腐

　

桜
葉
、
桜
花
、
穂
紫
蘇
、
山
葵

　

旨
出
汁

サ
ー
モ
ン
、
長
芋
醤
油
羹

姫
蛤

　

花
丸
胡
瓜
、
ピ
ー
ス
、

　

ク
コ
の
実

桜
桃
百
合
根

牛
肉
八
幡
巻

小
鉢

前
菜
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阿
蘇
の
司
　
ビ
ラ
パ
ー
ク
ホ
テ
ル

西
　
　
克
久

賑
い
の
春

　 
お
献
立



◦
唐
墨
は
薄
皮
を
取
り
、
酒
浸
し
た
ガ
ー
ゼ
で
包
み
込
、
柔
ら
か
く
戻
す
。

　

鯛
は
薄
く
包
丁
し
、
切
っ
た
唐
墨
を
巻
き
込
む
。

　

鮪
、
水
烏
賊
は
刺
身
に
し
、
そ
れ
ぞ
れ
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く
盛
り
込
む
。

◦
白
子
は
煮
物
汁
で
炊
い
て
お
く
。
そ
の
後
裏
漉
し
。
河
豚
は
上
身
に
し
塩
を
あ
て
、
焼
目
を
つ
け
て
八

〇
％
程
度
蒸
し
、
器
に
合
わ
せ
て
カ
ッ
ト
す
る
。
菜
の
花
は
ボ
イ
ル
し
、
流
水
に
さ
ら
し
吸
地
に
漬
け

込
む
。
吸
地
に
葛
を
加
え
、薄
葛
仕
立
て
と
し
、裏
漉
し
し
た
白
子
を
加
え
摺
流
し
と
す
る
。
焼
目
河
豚
、

菜
花
、
新
若
芽
を
も
う
一
度
温
め
、
器
に
盛
込
み
、
吸
地
を
流
す
。

◦
甘
鯛
は
上
身
に
し
て
薄
塩
を
あ
て
る
。

　

出
汁
５
、
薄
口
１
、
酒
0.7
に
海
鼠
腸
0.7
、
酒
盗
0.3
を
溶
か
し
、
漉
し
て
磯
香
出
汁
を
作
る
。
先
の
甘
鯛

に
磯
香
出
汁
を
掛
け
焼
す
る
。

◦
蕨
は
固
い
部
分
を
切
り
取
り
、
塩
揉
み
し
深
め
の
バ
ッ
ト
に
入
れ
、
灰
汁
を
温
め
、
蕨
の
入
っ
た
バ
ッ

ト
に
流
し
込
み
、
ラ
ッ
プ
で
密
閉
し
冷
め
る
ま
で
置
く
。
冷
め
た
ら
適
当
に
切
り
流
水
で
さ
ら
す
。
筍

は
常
の
通
り
に
戻
し
、
蕨
位
の
大
き
さ
に
切
り
込
む
。

　

出
汁
６
、
濃
口
１
、
酒
0.8
の
合
わ
せ
出
汁
を
作
り
、
鍋
に
筍
、
蕨
を
敷
き
、
そ
の
上
に
牛
肉
ス
ラ
イ
ス
、

多
め
の
木
の
芽
を
乗
せ
て
提
供
す
る
。

◦
百
合
根
は
蒸
し
て
裏
漉
し
、
溶
か
し
バ
タ
ー
を
少
量
入
れ
味
付
け
し
、
芯
に
生
雲
丹
を
入
れ
万
十
に
し
、

片
栗
粉
を
ま
ぶ
し
蒸
す
。

　

鯛
の
子
は
片
方
に
切
れ
目
を
入
れ
、
霜
降
り
後
流
水
に
て
さ
ら
す
。
甘
め
の
煮
物
出
汁
で
炊
き
、
上
が

り
に
針
生
姜
を
加
え
る
。

　

菜
の
花
は
ボ
イ
ル
後
流
水
に
さ
ら
し
、
吸
地
に
漬
け
込
み
。
若
芽
も
同
時
に
漬
け
込
む
。

　

器
に
百
合
根
万
十
、
菜
の
花
、
若
芽
を
盛
り
、
銀
餡
を
掛
け
、
天
に
花
弁
百
合
根
を
乗
せ
る
。

鯛
唐
墨
巻
、
鮪
、
水
烏
賊

　

あ
し
ら
い
一
式

白
子
摺
流
し

　

河
豚
、
菜
の
花
、
新
若
芽

甘
鯛
磯
香
焼

蕨
筍
鍋

　

牛
肉
、
木
の
芽

百
合
根
万
十

　

鯛
の
子
、
菜
の
花
、
若
芽
、

　

花
弁
百
合
根

　

銀
餡

刺
身

吸
い
物

焼
物

鍋
物

煮
物

ー 18 ー



揚
物

お
食
事

水
物

米
茄
子
白
酒
田
楽

　

南
瓜
、
人
参
、
オ
ク
ラ

大
根
飯

　

針
生
姜
、
三
つ
葉

パ
パ
イ
ヤ

◦
米
茄
子
は
半
分
に
切
り
中
を
切
り
取
る
。

切
り
取
っ
た
茄
子
は
油
で
揚
げ
炊
い
て
置
く
。

南
瓜
、
人
参
は
く
り
抜
き
炊
く
。

オ
ク
ラ
は
塩
も
み
し
、
柔
ら
か
め
に
ゆ
が
き
、
吸
地
に
漬
け
込
む
。

玉
味
噌
を
白
酒
で
伸
ば
す
。

米
茄
子
の
外
側
の
皮
は
色
良
く
揚
げ
、
中
に
炊
い
た
茄
子
を
入
れ
、
白
酒
味
噌
を
掛
け
、
南
瓜
、
人
参
、

オ
ク
ラ
を
彩
良
く
盛
込
み
提
供
。

◦
大
根
は
拍
子
切
り
し
、
ボ
イ
ル
し
た
後
、
吸
地
で
炊
く
。

三
つ
葉
は
小
口
に
刻
む
。

出
汁
16
、
薄
口
１
、
味
醂
１
で
出
汁
を
作
り
、
洗
い
米
に
先
の
大
根
を
加
え
炊
く
。

炊
き
上
が
り
に
卵
黄
を
加
え
良
く
混
ぜ
蒸
ら
す
。

器
に
盛
り
、
針
生
姜
、
三
つ
葉
を
乗
せ
提
供
。

◦
パ
パ
イ
ヤ
は
１
／
４
に
カ
ッ
ト
し
、
コ
ア
ン
ト
ロ
ー
を
掛
け
て
提
供
。

ー 19 ー



◦
2
㎝
角
に
切
り
、
筍
は
八
方
出
汁
に
追
い
鰹
を
し
て
炊
く
。

烏
賊
は
酒
煎
り
す
る

独
活
は
酢
水
で
火
を
通
し
吸
地
に
漬
け
る
。

◦
木
の
芽
味
噌
を
合
え
て
花
弁
百
合
根
を
散
ら
す
。

◦
車
海
老
は
ボ
イ
ル
し
て
頭
を
取
り
腹
開
き
し
て
、
大
和
芋
蒸
し
裏
ご
し
し
て
芋
寿
司
を
造
る
。

◦
飯
蛸
は
大
根
と
出
汁
5 

濃
口
1 

味
醂
1 

砂
糖
0.2 

蒸
し
器
で
蒸
す
。

◦
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
を
蒸
し
て
生
ク
リ
ー
ム
を
加
え
て
延
ば
し
て
、
ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
、
綿
糸
玉
子
を

重
ね
て
博
多
に
し
て
流
し
缶
に
冷
や
し
て
固
め
る
。

◦
蛤
は
ボ
イ
ル
し
て
小
口
切
に
し
、
す
り
身
50
ｇ 

生
ク
リ
ー
ム
20
ｇ 

卵
白
3
ケ

　

小
芋
を
フ
ー
ド
プ
ロ
セ
ッ
サ
ー
で
混
ぜ
合
わ
せ
塩
と
薄
口
で
味
を
と
整
え
る
。

　

小
口
切
に
し
た
蛤
で
出
汁
を
取
り
吸
地
を
作
る
。

筍
・
烏
賊
・
独
活

木
の
芽
味
噌
合
え

　

花
弁
百
合
根

車
海
老
芋
寿
司

飯
蛸
桜
煮

　

う
る
い
酢
味
噌
掛
け

サ
ー
モ
ン
チ
ー
ズ
博
多

鮍
南
蛮
漬

蛤
糝
薯

　

若
芽
・
菜
の
花
・
柚
木

中
ト
ロ
・
鮪
・
鯛
昆
布
〆
・
烏
賊

針
魚
・
甘
海
老
・
莫
大
海
・
山
葵

花
穂
紫
蘇

先
附

前
菜

吸
物

御
造
り

ー 20 ー

つ
え
た
て
温
泉
　
ひ
ぜ
ん
や

磯
部 

義
信

弥
生
の
献
立



◦
甘
鯛
は
昆
布
を
敷
い
て
塩
を
あ
て
水
気
を
切
り
酒
を
振
り
蒸
す
。

　

道
明
寺
は
戻
し
て
食
紅
で
色
を
付
け
て
甘
鯛
を
包
み
蒸
し
塩
抜
き
し
た
桜
の
葉
で
包
む
。

◦
伊
勢
海
老
は
、
若
狭
地
に
漬
け
軽
く
焼
く
。
生
雲
丹
を
当
た
り
鉢
で
す
り
卵
黄
、
煮
切
酒
で
の
ば
し
土

佐
醤
油
で
味
を
整
え
る
。

◦
酒
２
０
０
㏄
・
味
醂
２
０
０
㏄
・
濃
口
醬
油
２
０
０
㏄
・
ザ
ラ
メ
60
ｇ
・
牛
脂
1
カ
ケ
で
割
下
を
作
る
。

◦
毛
蟹
は
蒸
し
ほ
ぐ
し
て
お
く
。

　

大
根
は
桂
む
き
に
し
て
甘
酢
に
漬
け
込
む
。　
　
　
　
　

　

ボ
イ
ル
し
た
ア
ス
パ
ラ
と
毛
蟹
を
綿
糸
玉
子
と
大
根
で
絹
田
巻
に
す
る
。　
　
　
　

　
　
　

◦
出
汁
16　

薄
口
醬
油
1　

味
醂
0.5
で
炊
く

甘
鯛
道
明
寺
蒸
し

　

鉤
蕨
・
銀
あ
ん

伊
勢
海
老
雲
丹
焼

肥
後
牛
す
き
焼
き

　

焼
豆
腐
・
焼
ネ
ギ
・
榎
の
木

白
魚
・
桜
海
老
白
扇
揚
げ　
　
　

　

た
ら
の
芽
・
蕗
の
薹
・
こ
ご
み

毛
蟹
ア
ス
パ
ラ
絹
田
巻

　

黄
味
酢

赤
出
し

　

湯
葉
・
滑
子
・
粉
山
椒

鯛
釜
飯

　

グ
リ
ン
ピ
ー
ス

新
キ
ャ
ベ
ツ
浅
漬
け

金
時
人
参
糠
漬
け

苺
・
メ
ロ
ン

蓋
物

焼
物

温
物

揚
物

酢
の
物

止
め
椀

食
事

香
り
物

デ
ザ
ー
ト
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◦
枝
豆
を
塩
で
軽
く
揉
み
茹
で
る
。
豆
を
取
り
出
し
、
薄
皮
を
取
っ
て
吸
地
に
浸
け
る
。

　

重
石
を
か
け
、
水
気
を
切
っ
た
木
綿
豆
腐
を
裏
漉
し
す
る
。

　

塩
、
薄
口
醤
油
、
砂
糖
で
味
付
け
し
白
和
衣
を
作
る
。
更
に
羽
二
重
漉
し
し
て
、
な
め
ら
か
さ
と
艶
を

出
す
。

　

先
の
枝
豆
と
、
白
和
衣
を
和
え
器
に
盛
り
、
針
海
苔
を
乗
せ
る
。

◦
糸
瓜
は
皮
を
剥
き
柔
ら
か
く
茹
で
、
吸
地
に
漬
け
る
。

◦
小
芋
の
皮
を
剥
き
、
ぬ
か
湯
が
き
す
る
。
吸
地
で
焚
き
上
げ
、
追
い
鰹
を
す
る
。

◦
陸
蓮
根
は
塩
も
み
し
、
色
出
し
後
、
吸
地
に
漬
け
込
む
。

◦
焼
茄
子　

省
略

◦
玉
蜀
黍　

省
略

◦
車
海
老
は
の
し
串
を
打
っ
て
霜
降
り
後
、
八
方
出
汁
で
焚
く
。
蓮
根
の
皮
を
剥
き
、
薄
く
輪
切
り
後
、

軽
く
湯
が
い
て
岡
上
げ
し
、
甘
酢
に
漬
け
込
む
。
海
老
を
蓮
根
で
巻
き
仕
上
げ
る
。
汲
み
上
げ
湯
葉
を

裏
漉
し
後
、
濃
い
目
の
吸
地
で
伸
ば
し
、
漬
け
だ
れ
に
す
る
。

◦
生
雲
丹
は
薄
塩
を
あ
て
蒸
す
。
塩
味
の
胡
麻
豆
腐
を
作
り
、
上
が
る
直
前
に
水
で
戻
し
た
海
苔
を
混
ぜ

流
し
缶
に
流
し
磯
辺
豆
腐
と
す
る
。
磯
辺
豆
腐
を
温
め
、
椀
盛
し
、
天
に
生
雲
丹
を
乗
せ
、
塩
蒸
し
後

焼
き
目
を
付
け
た
百
合
根
を
乗
せ
吸
地
を
張
る
。

枝
豆
白
和

　

針
海
苔

糸
瓜
と
三
度
豆
の
浸
し

小
芋
白
煮

陸
蓮
根

焼
茄
子

白
芋
茎

玉
蜀
黍

車
海
老
、
新
蓮
根
蛇
籠
湯
葉
汁

清
汁
仕
立

　

磯
辺
豆
腐
、
生
雲
丹

　

焼
百
合
根

先
附

前
菜

煮
物
椀
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◦
鱸
は
１
セ
ン
チ
程
の
角
切
り
に
し
氷
で
締
め
る
。

　

蛸
は
皮
を
剥
き
、
五
刃
に
包
丁
し
、
熱
湯
に
潜
ら
せ
身
を
開
か
せ
、
氷
水
で
冷
ま
す
。

　

鮪
は
角
切
り
し
、
盛
付
け
る
。

◦
鰻
の
頭
を
切
り
落
と
し
中
骨
を
抜
く
。

　

独
活
は
皮
を
剥
き
、
酢
水
で
湯
が
い
て
火
入
れ
後
、
吸
地
で
焚
く
。

　

鰻
の
身
を
裏
返
し
、
先
の
独
活
に
打
ち
粉
を
し
て
射
込
み
、
串
打
ち
後
、
薄
口
醤
油
、
塩
で
味
を
整
え

た
卵
黄
を
塗
り
な
が
ら
黄
身
焼
と
す
る
。

◦
鮑
は
３
時
間
程
度
酒
蒸
し
し
て
柔
ら
か
く
す
る
。

　

肝
は
裏
漉
し
て
土
佐
酢
と
合
わ
せ
、
肝
酢
と
す
る
。

　

白
瓜
は
芯
を
抜
い
て
月
冠
と
し
、
昆
布
押
し
す
る
。

◦
省
略

◦
鰻
は
白
焼
す
る
。
す
し
飯
、
焼
海
苔
、
白
焼
の
順
で
博
多
に
し
、
押
し
固
め
る
。

　

提
供
時
、
少
量
の
鰻
タ
レ
を
か
け
る
。

鱸
角
洗
い

蛸
湯
引
き

鮪
の
角
造
里

　

穂
紫
蘇
、
茗
荷
、
胡
瓜

身
返
し
鰻
独
活
射
込
み
黄
身
焼

　

葉
地
神
生
姜

蒸
鮑
肝
酢
掛
け

　

白
瓜
松
前
押
し
、
酢
取
茗
荷

赤
出
汁

鰻
博
多
寿
司

造
里

焼
物

酢
物

留
椀

食
事
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◦
出
汁
３
合
に
カ
ン
テ
ン
１
本
と
戻
し
た
ゼ
ラ
チ
ン
を
３
枚
入
れ
火
に
か
け

　

薄
口
、
味
醂
で
味
を
整
え
る
。
す
り
お
ろ
し
た
大
和
芋
と
混
ぜ
合
わ
せ
た
後
、
流
し
缶
に
流
し
固
め
る
。

天
盛
り
に
う
に
、
い
く
ら
、
海
ぶ
ど
う
を
の
せ
仕
上
げ
る

＊
旨
出
汁
…
出
汁
15
、
薄
口
１
、
味
醂
１　

◦
鮑
を
殻
か
ら
は
ず
し
圧
力
鍋
で
加
圧
す
る
。
そ
の
後
薄
味
で
炊
く
。

◦
小
メ
ロ
ン
西
瓜
見
立
て
…
小
メ
ロ
ン
を
板
ず
り
し
、
湯
を
通
し
て
色
出
し
を
す
る
。　
　
　
　

　

明
太
子
の
バ
ラ
子
に
黒
胡
麻
を
混
ぜ
、
ゼ
ラ
液
と
絡
め
、
中
を
く
り
抜
い
た
小
メ
ロ
ン
の
中
に
詰
め
込

み
、
冷
や
し
込
ん
で
、
ゼ
リ
ー
を
固
め
て
ス
イ
カ
に
見
立
て
て
切
り
出
す
。

◦
沖
あ
み
を
サ
ッ
と
ボ
イ
ル
し
陸
上
げ
に
し
て
水
分
を
切
る
。
酒
、
濃
口
、
薄
口
、
砂
糖
、
水
飴
、
山
椒

の
実
を
入
れ
味
を
調
え
、
そ
の
ま
ま
煮
詰
め
る
。
出
汁
が
煮
詰
ま
っ
た
所
で
、
沖
あ
み
を
戻
し
入
れ
て

出
汁
と
良
く
か
ら
め
る
。

◦
茗
荷
を
ボ
イ
ル
し
陸
上
げ
塩
を
ふ
り
冷
ま
す
。
甘
酢
に
漬
け
込
み
。
二
度
漬
と
す
る
。（
甘
酢　

水
２
・

酢
１
・
砂
糖
１
）

◦
生
き
た
沢
蟹
を
酒
に
漬
け
酔
わ
せ
る
。
動
き
が
鈍
く
な
っ
た
と
こ
ろ
で
、
下
処
理
を
行
い　

素
揚
げ
に

し
た
後
８
０
０
の
砂
糖
蜜
で
煮
詰
め
て
仕
上
げ
る
。

◦
鱧
を
開
い
て
骨
切
り
し
薄
塩
を
し
炙
り
に
す
る
。

　

梅
肉
醤
油
…
梅
肉
に
粉
鰹
、
濃
口
、
玉
味
噌
を
入
れ
味
を
整
え
る
。　
　
　

養
老
豆
腐

　

生
雲
丹　

い
く
ら

　

海
ぶ
ど
う

　

旨
出
汁

鮑
万
年
煮　

小
メ
ロ
ン
西
瓜
見
立
て

沖
あ
み
山
椒
煮

酢
取
り
茗
荷

沢
蟹
蜜
煮

活
き
鱧
炙
り　

　

梅
肉
醤
油　

あ
し
ら
い
一
式　

先
付
け

前
菜

御
造
り
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◦
活
き
た
鮎
を
使
用
。
ぬ
め
り
・
鱗
等
を
丁
寧
に
下
処
理
を
行
い
、
頭
部
・
各
ヒ
レ
を
切
り
落
と
す
。
腹

を
開
か
ず
に
水
洗
い
し
、
箸
の
後
ろ
に
タ
オ
ル
を
巻
き
つ
け
て
、
腹
部
分
の
黒
い
部
分
を
綺
麗
に
ふ
き

取
る
。
そ
の
後
筒
切
り
に
す
る
。
氷
水
に
と
り
、
洗
い
に
仕
立
て
、
身
に
張
り
を
出
し
す
。

◦
す
っ
ぽ
ん
ス
ー
プ
…
す
っ
ぽ
ん
を
四
つ
ほ
ど
き
に
し
て
鍋
に
入
れ
火
に
か
け
る
。

　

す
っ
ぽ
ん
が
軟
ら
か
く
戻
っ
た
ら
取
り
出
し
て
、
３
時
間
出
汁
を
煮
詰
め
る

◦
玉
締
め
…
戻
し
た
す
っ
ぽ
ん
の
身
を
ほ
ぐ
し
、
骨
を
取
り
除
き
細
か
く
切
り
出
す
。
溶
き
卵
１
に
対
し

出
汁
１
で
卵
液
を
つ
く
り
ラ
ッ
プ
に
す
っ
ぽ
ん
の
身
と
卵
液
を
茶
巾
し
ぼ
り
に
す
る
。
沸
い
た
お
湯
に

い
れ
弱
火
で
優
し
く
火
を
入
れ
て
す
が
入
ら
な
い
よ
う
に
注
意
す
る
。

◦
冬
瓜
の
皮
を
薄
く
剥
き
皮
目
に
鹿
の
子
状
に
切
り
込
み
を
入
れ
る
。
塩
、
重
曹
を
皮
目
に
刷
り
込
み
、

軟
ら
か
く
な
る
ま
で
戻
す
。
八
方
地
に
漬
け
込
む
。

　

合
鴨
ミ
ン
チ
を
半
分
酒
煎
り
す
る
。
残
り
半
分
の
合
鴨
生
肉
と
牛
蒡
、
慈
姑
の
微
塵
切
り
、
玉
子
を
混

ぜ
丸
に
取
り
、
煮
出
汁
に
落
と
し
込
ん
で
い
く
。
煮
出
汁
８
、
濃
口
１
、
味
醂
１

　

晒
に
冬
瓜
を
広
げ
る
よ
う
に
優
し
く
押
し
広
げ
合
鴨
つ
み
れ
を
包
み
込
む
。

◦
牛
肉
味
噌
…
牛
ミ
ン
チ
１
ｋ
、
赤
味
噌
１
ｋ
、
砂
糖
２
５
０
ｇ
、
味
醂
２
．５
合

　

蜂
蜜
少
々
合
せ
湯
煎
で
火
入
れ
を
行
う
。

◦
鮑
に
塩
を
あ
て
束
子
で
こ
す
り
、
身
を
引
き
締
め
、
汚
れ
を
落
と
す
。
鹿
の
子
に
切
り
込
み
を
い
れ
角

切
り
と
す
る
。
肝
は
ボ
イ
ル
後
に
適
量
に
切
り
出
す
。

◦
土
佐
酢
…
出
汁
７
、
酢
３
、
薄
口
１
、
味
醂
１
、
砂
糖
１

活
き
若
鮎
背
ご
し

　

蓼
味
噌　

夏
野
菜
ピ
ク
ル
ス

す
っ
ぽ
ん
丸
仕
立
て

　

す
っ
ぽ
ん
玉
締
め
、
順
才

　

焼
き
葱
、
忍
び
生
姜　

冬
瓜
饅
頭

　

ヤ
ン
グ
コ
ー
ン

　

ミ
ニ
オ
ク
ラ　

針
葱　

銀
餡

丸
茄
子
牛
味
噌
田
楽

　

煎
り
玉　

万
願
寺
唐
辛
子

　

玉
蜀
黍

鮑
の
水
貝　

　

鮑　

胡
瓜　

ミ
ニ
ト
マ
ト

　

針
生
姜　

土
佐
酢　

御
吸
物

煮
物

焼
物

酢
物
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御
食
事

留
椀

香
物

水
物

鰻
炊
き
込
み
ご
飯

　

鰻
白
焼　

棒
生
姜

　

青
大
豆

鰻
肝
吸
い

　

三
つ
葉
、
木
の
芽

大
根
香
味
漬

白
瓜
雷
干

茄
子
辛
子
漬　

無
花
果
甲
州
煮　

◦
出
汁
に
薄
口
、
味
醂
で
味
を
調
え
、
棒
生
姜
・
青
大
豆
・
鰻
の
素
焼
き
を
入
れ
炊
く
。

◦
常
の
通
り

◦
香
味
地
…
水
１
、
濃
口
１
、
た
ま
り
0.1
、
赤
酒
0.2
、
昆
布
、
大
根
の
ひ
げ
を
取
り
除
き
、
皮
付
き
の
ま

ま
束
子
で
よ
く
洗
い
、
部
位
に
よ
っ
て
輪
切
り
、
半
月
切
り
、
銀
杏
切
り
に
切
り
分
け
て
一
晩
合
わ
せ

地
に
漬
け
込
む

◦
無
花
果
の
天
地
を
切
り
赤
ワ
イ
ン
２
０
０
ｃｃ
、
白
ワ
イ
ン
２
０
０
ｃｃ
、
砂
糖
80
ｇ
、
レ
モ
ン
果
汁
少
々
を

あ
わ
せ
柔
ら
か
く
な
る
ま
で
焚
く
。

　

甲
州
地
４
合
に
ゼ
ラ
チ
ン
１
枚
を
溶
か
し
冷
や
し
固
め
る
。

　

甲
州
ゼ
リ
ー
を
包
丁
で
細
か
く
切
り
出
し
無
花
果
の
下
に
添
え
る
。
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◦
牛
乳
、
生
ク
リ
ー
ム
、
昆
布
出
汁
を
葛
粉
と
ゼ
ラ
チ
ン
で
固
め
、
抹
茶
液
を
後
に
流
す
。

◦
鰹
出
汁
、
酒
、
濃
口
醤
油
、
味
醂
、
砂
糖
の
出
汁
に
葱
油
を
加
え
、
１
分
茹
で
る
。

◦
南
瓜
を
大
き
め
に
カ
ッ
ト
し
蒸
し
あ
げ
る
。
生
ク
リ
ー
ム
、
シ
ナ
モ
ン
を
加
え
、
ブ
ラ
ン
デ
ー
で
戻
し

た
レ
ー
ズ
ン
を
混
ぜ
、
ゼ
ラ
チ
ン
と
寒
天
で
流
し
込
む
。

　
◦
開
い
た
鱚
を
酒
、
薄
口
醤
油
、
味
醂
、
柚
子
の
漬
け
地
に
漬
け
込
む
。
焼
き
上
げ
て
、
仕
上
げ
に
粉
唐

墨
を
ふ
る
。

◦
豆
腐
を
水
切
り
後
、
す
り
鉢
で
あ
た
る
。
玉
味
噌
、
当
り
胡
麻
、
ご
ま
油
で
味
を
整
え
衣
を
作
り
、
松

茸
と
蒟
蒻
を
和
え
る
。

◦
開
い
た
海
老
に
片
栗
粉
を
打
ち
、
卵
黄
を
潜
ら
せ
、
八
方
地
で
焚
く
。
順
菜
と
オ
ク
ラ
を
乗
せ
、
吸
地

を
張
る
。

◦
大
根
け
ん
に
浅
葱
を
ま
ぶ
し
、
薄
引
き
に
し
た
寒
鰤
を
乗
せ
、
ピ
ン
ク
ペ
ッ
パ
ー
、
コ
ー
ン
フ
レ
ー
ク

を
飾
り
、
濃
口
醤
油
、
酢
、
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
を
合
わ
せ
た
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を
か
け
る
。

抹
茶
豆
腐

合
鴨
ロ
ー
ス
煮

南
瓜
レ
ー
ズ
ン

鱚
若
狭
焼

松
茸
、
蒟
蒻
白
和

海
老
黄
味
煮
椀

カ
ル
パ
ッ
チ
ョ
風
寒
ブ
リ
サ
ラ
ダ

前
菜

吸
物

造
里
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◦
陶
板
に
も
や
し
、
キ
ャ
ベ
ツ
、
ニ
ラ
を
盛
付
け
、
黒
豚
の
ス
ラ
イ
ス
を
乗
せ
る
。
黒
胡
椒
、
バ
タ
ー
を

乗
せ
、
ジ
ャ
ポ
ネ
ソ
ー
ス
で
提
供
す
る
。

◦
銀
鱈
は
カ
ッ
ト
し
、
西
京
味
噌
、
麦
味
噌
、
酒
、
味
醂
、
砂
糖
で
味
噌
床
を
作
り
、
漬
け
込
む
。

　

焼
き
上
げ
、
煮
切
り
味
醂
を
塗
り
照
り
を
出
し
、
盛
付
け
。

◦
す
り
身
、
玉
子
の
素
、
玉
葱
の
微
塵
切
り
、
山
芋
を
す
り
鉢
で
合
わ
せ
、
湯
葉
で
茶
巾
に
包
み
、
三
つ

葉
で
止
め
る
。
１
７
０
度
の
油
で
揚
げ
る
。

◦
豆
乳
、
牛
乳
を
合
わ
せ
、
葛
粉
、
ゼ
ラ
チ
ン
、
テ
レ
ッ
で
練
り
上
げ
る
。
丸
く
型
取
り
し
、
油
で
揚
げ
て
、

銀
餡
を
張
る
。
天
盛
り
に
山
葵
を
の
せ
る
。

◦
和
牛
の
ロ
ー
ス
を
カ
ッ
ト
し
、
白
茄
子
と
交
互
に
重
ね
合
わ
せ
、
１
８
０
度
の
オ
ー
ブ
ン
で
焼
く
。
オ

ニ
オ
ン
ソ
ー
ス
を
か
け
る
。

◦
帆
立
、
し
め
じ
、
椎
茸
、
薄
揚
げ
を
醤
油
出
汁
で
炊
き
込
む
。

◦
白
胡
麻
、
牛
乳
、
生
ク
リ
ー
ム
、
玉
子
を
ゼ
ラ
チ
ン
で
固
め
、
ブ
ル
ー
ベ
リ
ー
ジ
ャ
ム
を
乗
せ
、
ミ
ン

ト
を
添
え
る
。

黒
豚
陶
板
焼

銀
鱈
西
京
焼

　

は
じ
か
み

湯
葉
包
み
揚
げ

豆
乳
万
十

　

山
葵
、
銀
餡

牛
ロ
ー
ス
、
茄
子
の
博
多
仕
立

き
の
こ
と
帆
立
の
炊
き
込
み
ご
飯

梅
干
、
柴
漬　

白
胡
麻
ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ
プ
リ
ン

　

ブ
ル
ー
ベ
リ
ー
ソ
ー
ス

　

ミ
ン
ト
葉

台
物

焼
物

揚
物

蓋
物

中
皿

食
事

香
の
物

デ
ザ
ー
ト
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◦
松
葉
蟹
は
常
の
通
り
に
処
理
し
、
火
入
れ
後
解
し
て
お
く
。
蕪
は
マ
ッ
チ
棒
位
の
大
き
さ
に
包
丁
し
、

立
て
塩
に
ひ
た
す
。
平
茸
は
細
く
割
い
て
吸
地
で
焚
く
。
水
菜
は
色
よ
く
茹
で
、
吸
地
に
漬
け
込
む
。

全
て
を
合
わ
せ
、
炒
っ
た
松
の
実
と
和
え
、
薄
口
、
塩
、
柚
子
の
果
汁
を
加
え
、
味
を
整
え
る
。

◦
柿
は
皮
を
剥
き
、
薄
め
の
櫛
形
に
包
丁
塩
水
に
漬
け
る
。
貝
柱
は
薄
塩
を
あ
て
、
天
火
で
炙
る
。

　

椎
茸
は
塩
焼
き
に
し
、
銀
杏
に
切
る
。
小
松
菜
は
色
よ
く
茹
で
、
カ
ッ
ト
し
て
吸
地
に
つ
け
る
。

　

全
て
を
和
え
て
、
あ
た
り
胡
麻
、
白
味
噌
、
砂
糖
、
薄
口
を
す
り
鉢
で
合
わ
せ
た
胡
麻
ペ
ー
ス
ト
と
和
え
る
。

◦
長
芋
を
す
り
下
ろ
し
、
寒
天
地
で
寄
せ
、
四
角
に
カ
ッ
ト
し
器
に
盛
る
。
旨
出
汁
を
張
っ
て
天
に
生
雲

丹
を
乗
せ
山
葵
を
添
え
る
。

◦
鯛
の
内
臓
に
塩
を
ふ
り
、
酒
を
加
え
１
週
間
寝
か
せ
塩
辛
を
つ
く
る
。
賽
の
目
に
包
丁
し
た
ク
リ
ー
ム

チ
ー
ズ
に
乗
せ
、
芽
葱
を
乗
せ
る
。

◦
省
略

◦
本
し
し
ゃ
も
は
片
栗
粉
を
打
っ
て
唐
揚
げ
に
し
、
鷹
の
爪
、
焼
葱
と
共
に
南
蛮
酢
に
漬
け
込
む
。

◦
白
摺
身
を
フ
ー
ド
プ
ロ
セ
ッ
サ
ー
に
か
け
、
大
根
お
ろ
し
、
卵
白
を
加
え
、
さ
ら
に
攪
拌
す
る
。

　

塩
、
薄
口
で
下
味
を
付
、
昆
布
出
汁
に
落
と
し
大
根
真
薯
を
作
る
。

　

甘
鯛
は
塩
を
し
て
蒸
し
器
で
む
す
。

　

お
椀
に
大
根
真
薯
、
甘
鯛
、
焼
い
た
舞
茸
、
軸
法
蓮
草
を
盛
、
吸
地
を
流
し
て
吸
口
に
松
葉
柚
子
を
添

え
る
。

松
葉
蟹
松
の
実
和
え

　

蕪
、
平
茸
、
水
菜

柿
胡
麻
和
え

　
　

貝
柱
、
椎
茸
、
小
松
菜

養
老
豆
腐　

雲
丹
乗
せ

　
　

旨
出
汁

鯛
腸
塩
辛
と
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ

サ
ー
モ
ン
椿
寿
司

本
し
し
ゃ
も
南
蛮
漬

清
汁
仕
立
て

　

甘
鯛
、
大
根
真
薯
、
舞
茸
、

　

軸
法
蓮
草
、
松
葉
柚
子

先
附

前
菜

椀
物

ー 29 ー

師
走
の
会
席

味
の
兵
四
郎祝

　

良



◦
省
略

◦
九
絵
は
包
丁
し
、
塩
を
あ
て
天
火
で
焼
く
。
玉
味
噌
に
摩
り
下
ろ
し
た
柚
子
皮
を
加
え
柚
子
味
噌
を
作

り
、
焼
い
た
九
絵
に
塗
っ
て
天
火
で
香
ば
し
く
焼
く
。

◦
蕪
は
摩
り
下
ろ
し
て
軽
く
絞
る
。
車
海
老
く
し
打
ち
し
ボ
イ
ル
後
小
口
に
切
る
。

　

椎
茸
、
木
耳
、
人
参
は
千
切
り
し
、
吸
地
で
た
く
。

　

百
合
根
は
掃
除
し
、
蒸
し
器
に
て
蒸
す
。
銀
杏
は
研
ぎ
汁
で
湯
が
き
半
分
に
カ
ッ
ト
。
漉
し
た
卵
白
と

先
の
株
を
合
わ
せ
、
塩
で
味
付
け
、
車
海
老
他
具
材
を
合
わ
せ
器
に
盛
り
、
蒸
し
器
で
蒸
し
上
げ
る
。

仕
上
げ
に
銀
餡
を
は
り
、
山
葵
を
添
え
る
。

◦
頰
肉
は
掃
除
し
表
面
を
焼
い
て
、
真
空
し
、
5
時
間
蒸
す
。
一
旦
冷
ま
し
、
カ
ッ
ト
す
る
。
カ
ツ
オ
出

汁
に
濃
口
、
砂
糖
、
酒
、
白
ネ
ギ
を
加
え
頰
肉
を
入
れ
角
煮
を
作
る
。
海
老
芋
は
研
ぎ
汁
で
戻
し
、
白

煮
に
す
る
。
春
菊
は
ボ
イ
ル
後
八
方
出
汁
に
漬
け
込
む
。
頰
肉
、
海
老
芋
、
春
菊
を
盛
付
け
、
角
煮
の

出
汁
で
鼈
甲
餡
を
作
り
、
角
煮
に
か
け
て
溶
辛
子
を
乗
せ
る
。

◦
し
め
鯖
、
白
菜
の
漬
物
と
交
互
に
重
ね
押
し
箱
で
押
し
、
重
石
を
か
け
て
押
し
固
め
、
カ
ッ
ト
し
て
器

に
盛
り
、
割
ぽ
ん
酢
を
か
け
る
。

◦
す
っ
ぽ
ん
出
汁
を
薄
口
、
塩
で
味
を
整
え
、
洗
い
米
を
加
え
雑
炊
と
し
、
最
後
に
溶
き
卵
を
入
れ
、
絞

り
生
姜
と
三
つ
葉
を
加
え
る
。

◦
り
ん
ご
は
コ
ン
ポ
ー
ト
に
し
、
甘
王
と
盛
り
、
ア
ン
グ
レ
ー
ズ
ソ
ー
ス
を
か
け
て
、
ミ
ン
ト
を
添
え
る
。

天
然
鯛
、
本
鮪
、
鰆
焼
霜

　

あ
し
ら
い
一
式

九
絵
柚
子
味
噌
魚
田

　

菊
花
蕪
、
は
じ
か
み

蕪
蒸
し

　

車
海
老
、
椎
茸
、
銀
杏
、
木
耳
、

　

人
参
、
百
合
根
、
銀
餡
、
山
葵

牛
頰
肉
の
角
煮

　

海
老
芋
、
春
菊
、
溶
辛
子

し
め
鯖
と
白
菜
の
博
多

　

割
ぽ
ん
酢

丸
雑
炊
、
香
の
物

林
檎
コ
ン
ポ
ー
ト
、
甘
王

　

ア
ン
グ
レ
ー
ズ
ソ
ー
ス
、
ミ
ン
ト

造
里

焼
物

蓋
物

強
肴

酢
物

食
事

デ
ザ
ー
ト
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