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有
限
会
社
佐
藤
調
理
士
紹
介
所
、
並
び
に
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
の
創
立

四
十
九
周
年
、
誠
に
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

　

貴
会
に
お
か
れ
ま
し
て
は
、
創
立
以
来
長
き
に
わ
た
り
、
福
岡
の
食
を
支

え
る
皆
さ
ま
の
職
業
安
定
と
地
位
の
向
上
、
ま
た
調
理
技
術
の
向
上
に
努
め

ら
れ
、
安
全
な
食
品
衛
生
の
普
及
に
大
い
に
貢
献
し
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

調
理
師
会
の
皆
さ
ま
の
ご
尽
力
に
深
く
敬
意
を
表
し
ま
す
。

　

福
岡
は
ア
ジ
ア
の
玄
関
口
で
も
あ
り
、
海
外
よ
り
多
く
の
観
光
客
が
来
福

さ
れ
て
い
ま
し
た
が
、
こ
こ
二
、
三
年
は
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
ィ
ル
ス
感
染
症
に

よ
っ
て
、
人
の
往
来
が
制
限
さ
れ
る
事
態
と
な
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
。

　

し
か
し
、
一
日
も
早
く
コ
ロ
ナ
渦
を
克
服
し
、
海
の
幸
、
山
の
幸
に
恵
ま

れ
た
福
岡
の
食
材
を
生
か
し
た
食
文
化
を
全
国
、
並
び
に
、
世
界
に
発
信
し

て
い
き
た
い
と
考
え
ま
す
。
そ
し
て
、
海
外
の
観
光
客
の
方
々
が
日
本
の
食

文
化
に
触
れ
る
だ
け
で
な
く
、
安
全
・
安
心
な
食
事
を
充
分
に
堪
能
い
た
だ

け
る
よ
う
、
環
境
変
化
や
ア
レ
ル
ギ
ー
な
ど
の
要
因
に
よ
る
食
の
嗜
好
の
多

様
化
に
も
き
め
細
か
く
対
応
で
き
る
調
理
師
の
皆
さ
ま
が
、
引
き
続
き
伝
統

あ
る
日
本
の
食
文
化
の
継
承
と
発
展
に
大
き
く
貢
献
さ
れ
ま
す
こ
と
を
ご
期

待
申
し
上
げ
る
次
第
で
す
。

　

最
後
に
な
り
ま
し
た
が
、
有
限
会
社
佐
藤
調
理
士
紹
介
所
、
並
び
に
西
日

本
佐
藤
調
理
師
会
の
今
後
ま
す
ま
す
の
ご
発
展
と
、
関
係
者
の
皆
さ
ま
の
ご

活
躍
と
ご
多
幸
を
心
よ
り
お
祈
り
申
し
上
げ
、
お
祝
い
の
言
葉
と
い
た
し
ま

す
。　

結
び
に
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
の
今
後
益
々
の
ご
発
展
と
、
佐
藤
浩

正
会
長
様
は
じ
め
会
員
の
皆
様
の
ご
健
勝
を
お
祈
り
申
し
上
げ
、
挨
拶
と
さ

せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

岳　 康 宏 様

ご 祝 辞
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、
皮
目
か
ら
約
1.5
㎝
厚
み
に
な
る

よ
う
身
を
へ
ぎ
取
り
ま
す
。
塩
を
あ
て
暫
く
お
き
水
気

を
ふ
き
取
り
ま
す
。
へ
ぎ
取
っ
た
身
は
摺
身
に
し
ま
す
。

•
絞
り
豆
腐
・
雲
丹
・
卵
黄
・
大
和
芋
・
先
の
摺
身
を
合

わ
せ
調
味
し
、
細
く
切
っ
て
下
味
を
つ
け
た
人
参
と
椎

茸
を
合
わ
せ
雲
丹
巻
繊
地
と
し
ま
す
。
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簾
に
金
目
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を
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き
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繊
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を
の
せ
て
棒
状
に

整
形
し
、
そ
れ
を
ア
ル
ミ
ホ
イ
ル
で
巻
き
締
め
オ
ー
ブ

ン
で
焼
き
上
げ
ま
す
。
状
態
が
落
ち
着
い
た
ら
包
丁
で

切
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分
け
、
天
火
で
仕
上
げ
ま
す
。
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銀
杏
と
餅
米
を
火
に
か
け
餅
銀
杏
を
作
り
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れ
を
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方
で
焚
き
ま
す
。
別
鍋
に
餅
銀
杏
と
少
量
の
焚
き
地

を
入
れ
火
に
か
け
ま
す
。
地
が
ほ
と
ん
ど
な
く
な
る
タ

イ
ミ
ン
グ
で
火
か
ら
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し
葛
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銀
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ま
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係
者
の
皆
さ
ま
の
ご

活
躍
と
ご
多
幸
を
心
よ
り
お
祈
り
申
し
上
げ
、
お
祝
い
の
言
葉
と
い
た
し
ま

す
。　

結
び
に
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会
の
今
後
益
々
の
ご
発
展
と
、
佐
藤
浩

正
会
長
様
は
じ
め
会
員
の
皆
様
の
ご
健
勝
を
お
祈
り
申
し
上
げ
、
挨
拶
と
さ

せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

岳　 康 宏 様

ご 祝 辞
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当会常務理事総務部長
筑後川温泉　桑之屋　料理長

　

コ
ロ
ナ
禍
と
い
う
長
い
ト
ン
ネ
ル
の
中
、
諸
先
輩
方
ま
た
会
員
の
皆
様
、
賛
助

会
員
の
皆
様
、
会
の
支
え
に
な
っ
て
頂
き
誠
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

　

今
年
も
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
感
染
症
の
影
響
に
よ
り
、
飲
食
店
観
光
旅
館
業
な
ど

外
食
産
業
は
大
き
な
打
撃
を
受
け
、
緊
急
事
態
宣
言
解
除
後
も
厳
し
い
状
態
が
続

い
て
い
ま
す
。

　

コ
ロ
ナ
禍
の
中
で
、
食
の
形
態
も
大
き
く
様
変
わ
り
し
ま
し
た
が
、
外
食
に
対

す
る
期
待
は
普
遍
的
な
も
の
が
あ
り
ま
す
。

　

こ
の
状
況
の
中
福
岡
で
大
き
な
魅
力
で
あ
る
食
文
化
に
真
摯
に
向
き
合
い
会
員

一
同
、
新
し
い
メ
ニ
ュ
ー
開
発
調
理
法
な
ど
研
究
を
進
め
て
い
く
所
存
で
ご
ざ
い

ま
す
。

　

ま
た
、
ロ
シ
ア
の
ウ
ク
ラ
イ
ナ
進
攻
に
よ
る
影
響
で
の
燃
料
の
高
鷹
、
そ
し
て

物
価
の
上
昇
に
伴
い
料
理
材
料
も
全
般
的
に
値
上
が
り
傾
向
に
あ
り
原
価
率
管
理

に
気
苦
労
が
絶
え
な
い
日
々
が
続
き
ま
す
が
、
お
客
様
の
喜
ぶ
笑
顔
を
思
い
浮
か

べ
、
今
こ
そ
会
員
一
同
一
致
団
結
し
料
理
知
識
ま
た
技
術
向
上
の
た
め
一
日
一
日

を
一
歩
一
歩
噛
み
し
め
な
が
ら
力
を
合
わ
せ
歩
ん
で
行
き
た
い
と
思
い
ま
す
。

　

コ
ロ
ナ
禍
と
い
う
長
い
ト
ン
ネ
ル
の
出
口
が
、
光
が
き
っ
と
近
い
将
来
見
え
る

こ
と
を
信
じ
皆
様
方
さ
ら
な
る
ご
指
導
ご
鞭
撻
の
ほ
ど
よ
ろ
し
く
お
願
い
い
た
し

ま
す
。

　

最
後
に
、
こ
の
よ
う
な
状
況
の
中
で
は
御
座
い
ま
す
が
、
一
日
も
早
い
コ
ロ
ナ

の
終
息
と
、
皆
様
の
ご
健
康
と
ご
多
幸
を
心
よ
り
お
祈
り
申
し
上
げ
ま
す
ま
す
。

岩 永 克 也

ご　挨　拶
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有限会社佐藤調理士紹介所　代表取締役
西 日 本 佐 藤 調 理 師 会　会　　　長

み
な
さ
ま
に
お
か
れ
ま
し
て
は
、
ま
す
ま
す
ご
清
祥
の
こ
と
と
存
じ
ま
す
。

　

さ
て
、
今
さ
ら
改
め
て
私
が
申
し
上
げ
る
ま
で
も
な
い
こ
と
で
す
が
、
二
〇
二

二
年
も
ま
た
激
動
の
年
と
な
り
ま
し
た
。
昨
年
同
様
、
コ
ロ
ナ
禍
は
収
ま
る
こ
と

な
く
続
い
て
お
り
ま
す
。
そ
れ
ど
こ
ろ
か
、
本
年
は
昨
年
に
も
増
し
て
感
染
者
が

増
え
、
九
州
各
県
で
も
記
録
を
更
新
す
る
こ
と
に
な
り
、
医
療
関
係
は
た
い
へ
ん

に
ひ
っ
迫
し
た
状
態
が
続
い
て
お
り
ま
す
。

　

さ
ら
に
こ
の
夏
も
ま
た
、
温
暖
化
現
象
の
せ
い
で
し
ょ
う
か
、
た
い
へ
ん
な
酷

暑
が
続
き
、そ
の
影
響
で
漁
獲
高
も
大
い
に
減
っ
て
い
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と
聞
き
ま
す
。
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し
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に
追
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打
ち
を
か
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る
よ
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に
、
ウ
ク
ラ
イ
ナ
で
の
戦
争
の
大
波
が
日
本
に

も
押
し
寄
せ
、
光
熱
費
を
は
じ
め
、
さ
ま
ざ
ま
な
物
品
の
値
上
げ
が
相
次
い
で
お

り
ま
す
。
い
ず
れ
も
私
ど
も
が
働
く
料
飲
業
界
に
と
っ
て
は
深
刻
な
問
題
ば
か
り

で
す
。

　

会
員
の
皆
様
も
こ
う
し
た
現
状
に
、
日
々
、
頭
を
悩
ま
せ
て
お
ら
れ
る
こ
と
と

存
じ
ま
す
。
質
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落
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ず
、
値
段
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上
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ず
、
し
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も
料
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質
は
維
持
す
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│
│
ま
こ
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に
む
ず
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し
い
挑
戦
の
連
続
で
あ
り
ま
し
ょ
う
。

　

当
会
と
い
た
し
ま
し
て
は
、
微
力
で
は
ご
ざ
い
ま
す
が
、
そ
う
し
た
会
員
の
皆

様
の
お
力
に
な
れ
る
こ
と
は
何
で
も
や
っ
て
い
こ
う
と
考
え
て
お
り
ま
す
。
と
は

い
え
、
こ
れ
ま
で
に
な
い
事
態
の
中
、
至
ら
な
い
こ
と
も
多
々
あ
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う
か
と
存
じ

ま
す
。
そ
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は
、
ぜ
ひ
と
も
厳
し
い
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指
導
、
ご
指
摘
を
賜
わ
り
た
く
思
っ
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お
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ま
す
。
現
場
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お
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れ
え
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皆
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声
を
、
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き
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ぎ
り
く
み
と
っ
て

行
き
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会
の
運
営
に
努
め
て
い
き
た
い
と
考
え
る
所
存
で
す
。

　

以
上
、
ま
こ
と
に
つ
た
な
い
文
章
で
す
が
、
ご
挨
拶
と
さ
せ
て
い
た
だ
き
た
く

存
じ
ま
す
。

佐 藤 浩 正

ご　挨　拶
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御 

献 

立　

錦
秋
の
宴

日
本
料
理
　
て
ら
岡

総
料
理
長

山
隈 

敦
司

先
付
け

旬
菜

•
て
ら
岡
主
人
の
寺
岡
直
彦
が
上
皇
陛
下
が
当
時
皇
太
子
の
折
に
献
上
料
理
を
お
出
し
し
た
料
理
の
一
品
で
現

在
、
て
ら
岡
の
代
表
す
る
一
品
料
理

•
毬
栗
は
、
す
り
身
を
当
り
鉢
で
よ
く
あ
た
り
滑
ら
か
に
す
る
。
そ
の
す
り
身
で
ビ
ー
玉
を
包
み
上
部
は
開
け
て

お
く
。

　

玉
子
素
麺
を
３
〜
４
等
分
に
カ
ッ
ト
し
、
す
り
身
に
差
し
込
ん
で
い
く
。
１
５
０
〜
１
６
０
度
で
麺
が
焦
げ
付

か
な
い
よ
う
に
揚
げ
た
後
に
、
ビ
ー
玉
を
取
り
除
く
。

•
か
ぼ
す
は
先
の
細
い
包
丁
で
飾
り
き
り
に
し
て
抜
き
取
り
釜
を
作
る
。

　

大
根
を
す
り
卸
し
、
水
気
を
良
く
絞
り
卵
黄
と
混
ぜ
合
わ
せ
黄
味
卸
し
を
作
る
。

•
筋
子
を
50
度
ほ
ど
の
湯
に
漬
け
卵
を
解
す
。
何
度
も
洗
い
流
し
、
筋
を
綺
麗
に
落
と
す
。
立
塩
を
作
り
イ
ク
ラ

を
綺
麗
に
洗
い
流
す(

綺
麗
な
色
が
出
る)

。
打
ち
上
げ
、
水
分
を
切
り
酒
に
漬
け
込
む
。

　

１
時
間
ほ
ど
漬
け
込
み
打
ち
上
げ
水
分
を
切
る
。
濃
口
醤
油
、
味
醂
で
味
を
整
え
る
。

•
落
ち
子
芋
は
常
の
通
り
下
処
理
を
行
い
蒸
し
上
げ
る
。
そ
の
後
皮
を
剥
き
、
生
う
に
を
天
盛
り
し

　

薄
塩
を
あ
て
、
表
面
を
軽
く
炙
り
仕
上
げ
る

•
丸
十
蜜
煮　

さ
つ
ま
い
も
を
適
当
な
大
き
さ
に
切
り
出
し
ク
チ
ナ
シ
で
色
を
補
う
。

　

１
ｋ
蜜
で
含
め
煮
と
す
る
。
仕
上
げ
に
レ
モ
ン
を
ス
ラ
イ
ス
し
た
も
の
を
落
と
し
香
り
を
添
え
る
。

•
南
京
袱
紗
焼
き　

す
り
身
・
南
京
ペ
ー
ス
ト
・
卵
黄
・
大
和
芋
を
混
ぜ
合
わ
せ
、
砂
糖
・
薄
口
で
味
を
調
え
仕

上
げ
に
黒
ゴ
マ
を
混
ぜ
合
わ
せ
て
オ
ー
ブ
ン
で
じ
っ
く
り
焼
き
上
げ
る
。

・
東
風
の
塩
梅

　
南
高
梅
　
粉
糖

・
栗
毬
素
麺
　
栗
渋
皮
煮

　
芥
子
の
未

・
か
ぼ
す
釜
源
平
　

・
鱒
い
く
ら
醤
油
漬
け

・
鮭
い
く
ら
醤
油
漬
け

・
落
ち
子
芋
雲
丹
焼

・
丸
十
蜜
煮

・
南
京
袱
紗
焼
き

・
沢
蟹
飴
焚
き

・
新
銀
杏
翡
翠
揚
げ

・
あ
み
茸
当
座
煮

－ 6 －

御献立　錦秋の宴
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•
松
茸
と
博
多
和
牛
ロ
ー
ス
の
杉
板
焼

•
松
茸
を
常
の
通
り
下
処
理
を
行
い
塩
水
へ
漬
け
込
ん
で
お
く
。

　

松
茸
を
博
多
和
牛
ロ
ー
ス
で
包
み
込
み
オ
ー
ブ
ン
に
て
焼
き
上
げ
る

　

秋
の
あ
し
ら
い
を
吹
き
寄
せ
風
に
盛
り
込
む
。
卸
し
ポ
ン
酢
を
添
え
る
。

•
天
然
す
っ
ぽ
ん
は
、
お
ろ
し
身
に
対
し
酒
1.5
ｋ
・
水
５
０
０
ｇ
で
ス
ー
プ
を
引
き

　

上
が
り
1.2
ｋ
迄
４
時
間
を
か
け
て
戻
す
。

　

す
っ
ぽ
ん
の
身
を
丁
寧
に
ほ
ぐ
し
骨
が
残
ら
な
い
様
に
す
る
。
解
し
た
身
を
包
丁
で
細
か
く
叩
く
。

　

刻
ん
だ
身
を
巻
き
簾
に
て
筒
状
に
丸
め
て
冷
や
し
固
め
る
。
一
晩
寝
か
す
と
固
ま
る
の
で
、
こ
れ
を
２
セ
ン
チ

幅
に
切
り
出
し　

水
２
：
酒
１
；
薄
口
１
の
地
に
１
分
漬
け
込
み
打
ち
粉
を
し
て
唐
揚
げ
に
す
る
。

•
茄
子
を
桂
剥
き
に
し
て
、
千
切
に
す
る
。
ミ
ョ
ウ
バ
ン
水
に
漬
け
込
み
、
あ
く
止
を
し
て
お
く
。

　

そ
の
後
水
分
を
よ
く
拭
き
上
げ
、
葛
粉
を
ま
ぶ
し
て
ボ
イ
ル
す
る
。
そ
の
後
冷
水
に
落
と
し
色
止
め
を
す
る
。

　

自
然
薯
を
す
り
お
ろ
し
落
と
し
芋
と
す
る
。
美
味
酢
に
て
提
供
す
る
。

＊
秋
の
炊
き
込
ご
飯
は
、
具
材
を
下
煮
し
て
お
き
、
分
量
に
合
わ
せ
て
土
鍋
で
炊
き
上
げ
る
。

（
具
材
）
松
茸　

も
み
じ
人
参　

新
銀
杏　

油
揚
げ
：
し
め
じ
：
生
栗
水
煮

•
米
１
合
に
対
し
て
、
出
汁
１
合
２
勺　

強
火
で
炊
き
沸
騰
し
て
き
た
ら
、
一
度
蓋
を
開
け
な
べ
底
か
ら
よ
く
混

ぜ
あ
わ
せ
て
、
弱
火
に
落
と
し
10
〜
12
分
炊
く
。

•
生
栗
の
殻
を
む
く
。
沸
い
て
い
る
お
湯
に
炭
酸
を
少
々
入
れ
ボ
イ
ル
す
る
。
約
７
割
程
度
火
を
通
す
。
串
で
刺

し
て
堅
い
く
ら
い
。
１
日
置
い
て
良
く
さ
ら
す
。
筋
等
良
く
掃
除
し
て
も
う
一
度
良
く
さ
ら
す
。
熱
い
お
湯
で

９
割
程
度
ボ
イ
ル
す
る
。
蜜
は
１
８
０
㏄
に
砂
糖
70
ｇ
で
準
備
す
る
。
栗
は
穴
あ
き
バ
ッ
ト
に
入
れ
15
分
蒸
し

水
分
を
飛
ば
す
。
蜜
を
温
め
中
火
で
焚
く
。

•
蜜
を
２
〜
３
割
程
度
煮
詰
め
る
。
仕
上
げ
に
濃
、
塩
で
味
を
ひ
き
し
め
る
。
そ
の
ま
ま
冷
ま
し
て
１
日
置
く
。

　

薩
摩
芋
金
団
、
薩
摩
芋
を
ク
チ
ナ
シ
を
入
れ
て
湯
が
き
、
裏
ご
し
砂
糖
・
塩
で
味
を
整
え
練
り
上
げ
る
。

焼
物

揚
物

変
わ
り
鉢

御
食
事

水
物

•
博
多
和
牛
と
松
茸
の
杉
板
焼
き

　
博
多
和
牛
肩
ロ
ー
ス
　
松
茸

　
紅
葉
人
参
　
銀
杏
薩
摩
芋

　
甘
長
獅
子
唐

•
天
然
す
っ
ぽ
ん
唐
揚
げ

　
姫
か
ぶ

　
香
高
葱

•
茄
子
素
麺

　
落
と
し
自
然
薯

•
秋
の
炊
き
込
み
御
飯
　

　
松
茸
　
新
銀
　
も
み
じ
人
参

　
む
か
ご

•
さ
つ
ま
い
も
金
団
茶
巾
絞
り
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•
沢
蟹
み
つ
煮
…
…
沢
蟹
を
下
処
理
し
、
唐
揚
げ
に
し
砂
糖
蜜
に
て
炊
き
上
げ
る
。

•
銀
杏　

銀
杏
割
で
割
れ
目
を
入
れ
１
／
４
取
り
除
く
。
塩
水
に
漬
け
込
み
。
１
６
０
度
の
油
で
揚
げ
る
。

•
網
茸
は
、
塩
蔵
物
を
使
用
、
水
に
つ
け
て
塩
抜
き
を
１
日
か
け
て
行
う
。

　

濃
口
・
た
ま
り
・
砂
糖
・
酒
を
調
合
し
塩
抜
き
を
し
た
網
茸
を
い
れ
５
分
程
度
コ
ト
コ
ト
と
煮
る

　

一
度
網
茸
を
取
り
出
し
、
煮
汁
の
み
煮
詰
め
て
、
最
後
に
再
度
網
茸
を
投
入
し
煮
汁
が
無
く
な
る
迄
煮
詰
め
る

•
厚
手
の
錦
糸
を
焼
く
。
鮪
の
赤
身
の
部
分
を
使
用
し
、
海
苔
、
錦
糸
の
順
で
鮪
を
巻
く
。
フ
ラ
イ
パ
ン
で
表
面

を
軽
く
炙
り
焼
き
締
め
る
。
赤
海
老
は
１
８
０
度
の
油
に
さ
っ
と
く
ぐ
ら
せ
色
を
出
し
、
氷
水
に
落
と
す
。

•
虎
ふ
ぐ
は
、
小
ぶ
り
の
ぶ
つ
切
と
す
る
。
香
高
葱
を
小
口
に
切
り
出
し
、
ふ
ぐ
身
と
和
え
る
。

　

器
に
ふ
ぐ
皮
を
下
に
敷
き
、
ふ
ぐ
身
の
難
波
和
え
を
盛
り
込
む
。

•
松
茸
は
、
常
の
通
り
下
処
理
を
行
い
塩
水
に
漬
け
込
む
。
鱧
は
骨
切
り
を
し
た
後
に
薄
塩
を
あ
て
て
お
く
。

•
土
瓶
蒸
し
の
器
に
各
具
材
を
盛
り
込
み
吸
地
を
入
れ
て
温
め
て
提
供
す
る

＊
フ
ォ
ア
グ
ラ
と
菊
か
ぶ
ら
は
、
包
丁
で
菊
型
に
細
工
包
丁
し
、
真
ん
中
を
芯
抜
き
で
小
さ
な
穴
を
開
け
て
お

く
。

•
米
研
ぎ
汁
で
柔
ら
か
く
戻
し
、
糠
抜
き
を
し
た
後
、
含
め
煮
と
す
る
。

　

フ
ォ
ア
グ
ラ
は
、
適
度
に
ス
ラ
イ
ス
し
て
、
打
ち
粉
を
し
て
、
弱
火
に
て
フ
ラ
イ
パ
ン
で
狐
色
に
ソ
テ
ー
し
、

鍬
焼
き
と
す
る
。

　

か
も
じ
葱
を
バ
ラ
ン
ス
よ
く
添
え
る
。

＊
鍬
焼
き
た
れ

　

味
醂
１
８
０
０
㏄
を
１
０
０
０
㏄
ま
で
詰
め
る
。
濃
４
５
０
㏄
：
た
ま
り
９
０
㏄
：
水
飴
１
０
０
ｇ

お
作
り

酢
の
物

　
変
わ
り

御
吸
物

煮
物

〜
風
船
氷
に
て
〜

•
本
鮪
と
赤
海
老
　
醤
油
ゼ
リ
ー

　
あ
し
ら
い
一
式

•
走
り
虎
ふ
ぐ
叩
き
難
波
和
え

　
ぽ
ん
酢
　
薬
味
一
式

•
名
残
鱧
と
松
茸
の
土
瓶
蒸
し

　
鱧
　
松
茸
　
新
銀
杏
　
白
葱

　
春
菊
　
吸
い
口
・
か
ぼ
す

•
菊
蕪
風
呂
吹
き
と

　
　
フ
ォ
ア
グ
ラ
桑
焼
き

　
か
も
じ
葱
　
菊
花
餡
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•
松
茸
と
博
多
和
牛
ロ
ー
ス
の
杉
板
焼

•
松
茸
を
常
の
通
り
下
処
理
を
行
い
塩
水
へ
漬
け
込
ん
で
お
く
。

　

松
茸
を
博
多
和
牛
ロ
ー
ス
で
包
み
込
み
オ
ー
ブ
ン
に
て
焼
き
上
げ
る

　

秋
の
あ
し
ら
い
を
吹
き
寄
せ
風
に
盛
り
込
む
。
卸
し
ポ
ン
酢
を
添
え
る
。

•
天
然
す
っ
ぽ
ん
は
、
お
ろ
し
身
に
対
し
酒
1.5
ｋ
・
水
５
０
０
ｇ
で
ス
ー
プ
を
引
き

　

上
が
り
1.2
ｋ
迄
４
時
間
を
か
け
て
戻
す
。

　

す
っ
ぽ
ん
の
身
を
丁
寧
に
ほ
ぐ
し
骨
が
残
ら
な
い
様
に
す
る
。
解
し
た
身
を
包
丁
で
細
か
く
叩
く
。

　

刻
ん
だ
身
を
巻
き
簾
に
て
筒
状
に
丸
め
て
冷
や
し
固
め
る
。
一
晩
寝
か
す
と
固
ま
る
の
で
、
こ
れ
を
２
セ
ン
チ

幅
に
切
り
出
し　

水
２
：
酒
１
；
薄
口
１
の
地
に
１
分
漬
け
込
み
打
ち
粉
を
し
て
唐
揚
げ
に
す
る
。

•
茄
子
を
桂
剥
き
に
し
て
、
千
切
に
す
る
。
ミ
ョ
ウ
バ
ン
水
に
漬
け
込
み
、
あ
く
止
を
し
て
お
く
。

　

そ
の
後
水
分
を
よ
く
拭
き
上
げ
、
葛
粉
を
ま
ぶ
し
て
ボ
イ
ル
す
る
。
そ
の
後
冷
水
に
落
と
し
色
止
め
を
す
る
。

　

自
然
薯
を
す
り
お
ろ
し
落
と
し
芋
と
す
る
。
美
味
酢
に
て
提
供
す
る
。

＊
秋
の
炊
き
込
ご
飯
は
、
具
材
を
下
煮
し
て
お
き
、
分
量
に
合
わ
せ
て
土
鍋
で
炊
き
上
げ
る
。

（
具
材
）
松
茸　

も
み
じ
人
参　

新
銀
杏　

油
揚
げ
：
し
め
じ
：
生
栗
水
煮

•
米
１
合
に
対
し
て
、
出
汁
１
合
２
勺　

強
火
で
炊
き
沸
騰
し
て
き
た
ら
、
一
度
蓋
を
開
け
な
べ
底
か
ら
よ
く
混

ぜ
あ
わ
せ
て
、
弱
火
に
落
と
し
10
〜
12
分
炊
く
。

•
生
栗
の
殻
を
む
く
。
沸
い
て
い
る
お
湯
に
炭
酸
を
少
々
入
れ
ボ
イ
ル
す
る
。
約
７
割
程
度
火
を
通
す
。
串
で
刺

し
て
堅
い
く
ら
い
。
１
日
置
い
て
良
く
さ
ら
す
。
筋
等
良
く
掃
除
し
て
も
う
一
度
良
く
さ
ら
す
。
熱
い
お
湯
で

９
割
程
度
ボ
イ
ル
す
る
。
蜜
は
１
８
０
㏄
に
砂
糖
70
ｇ
で
準
備
す
る
。
栗
は
穴
あ
き
バ
ッ
ト
に
入
れ
15
分
蒸
し

水
分
を
飛
ば
す
。
蜜
を
温
め
中
火
で
焚
く
。

•
蜜
を
２
〜
３
割
程
度
煮
詰
め
る
。
仕
上
げ
に
濃
、
塩
で
味
を
ひ
き
し
め
る
。
そ
の
ま
ま
冷
ま
し
て
１
日
置
く
。

　

薩
摩
芋
金
団
、
薩
摩
芋
を
ク
チ
ナ
シ
を
入
れ
て
湯
が
き
、
裏
ご
し
砂
糖
・
塩
で
味
を
整
え
練
り
上
げ
る
。

焼
物

揚
物

変
わ
り
鉢

御
食
事

水
物

•
博
多
和
牛
と
松
茸
の
杉
板
焼
き

　
博
多
和
牛
肩
ロ
ー
ス
　
松
茸

　
紅
葉
人
参
　
銀
杏
薩
摩
芋

　
甘
長
獅
子
唐

•
天
然
す
っ
ぽ
ん
唐
揚
げ

　
姫
か
ぶ

　
香
高
葱

•
茄
子
素
麺

　
落
と
し
自
然
薯

•
秋
の
炊
き
込
み
御
飯
　

　
松
茸
　
新
銀
　
も
み
じ
人
参

　
む
か
ご

•
さ
つ
ま
い
も
金
団
茶
巾
絞
り
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金
賞

銀
賞

銅
賞

審
査
員
特
別
賞

福
岡
県
知
事
賞　

 

（
1
名
）

福
岡
市
長
賞　

 

（
1
名
）

（
一
社
）
全
国
技
能
士
会
連
合
会 

会
長
賞　

 

（
1
名
）

福
岡
県
職
業
能
力
開
発
協
会 

会
長
賞 

（
4
名
）

（
一
社
）
福
岡
県
技
能
士
会
連
合
会 

会
長
賞 

（
4
名
）

（
公
社
）
調
理
技
術
技
能
セ
ン
タ
ー 

理
事
長
賞 

（
１
名
）

（
公
社
）
日
本
調
理
師
会　

会
長
賞 

（
4
名
）

（
公
社
）
日
本
料
理
研
究
会 

会
長
賞 
（
2
名
）

（
公
社
）
日
本
全
職
業
調
理
士
協
会 

会
長
賞 

（
2
名
）

（
一
社
）全
国
日
本
調
理
技
能
士
会
連
合
会 

会
長
賞 

（
4
名
）

全
技
連
マ
イ
ス
タ
ー
会　

会
長
賞 

（
1
名
）

福
岡
県
日
本
調
理
技
能
士
会 

会
長
賞 

（
な
し
）

◎
日
本
料
理  

古
仙 

德
永　

日
出
登

 
 

◎
海
山
邸 

福
鈴 

西
鉄
ク
ル
ー
ム
店 

坂
本　

潤
児

 
 

 
 

◎
杖
立
観
光
ホ
テ
ル  

ひ
ぜ
ん
や 

黒
木　

隆
文

 
 

 
 

◎
筑
後
川
温
泉
川
畔
の
お
宿 

桑
之
屋 

今
林　
　

清

◎
花
房
台
温
泉 

ペ
ッ
ト
の
泊
ま
れ
る
宿 

狗
の
郷 

松
尾　

博
文

◎
学
校
法
人
大
和
学
園　

大
和
青
藍
高
等
学
校 

井
立　

慎
一

 
 

◎
花
房
台
温
泉 

ペ
ッ
ト
の
泊
ま
れ
る
宿 

狗
の
郷 

松
尾　

博
文

 
 

 
 

◎
筑
後
川
温
泉
川
畔
の
お
宿 

桑
之
屋 

今
林　
　

清

 
 

 
 

◎
日
本
料
理　

て
ら
岡 

吉
田　

琢
磨

  

◎
板
前
厨
房  

わ
ざ
わ
ざ 

草
野　

聖
弥

◎
海
宴 

河
野　

孝
幸

◎
白
山
亭 

西
嶋　

恵
一

◎
ホ
テ
ル
新
紫
陽 

岩
橋　

浩
志

  
 

◎ 

三
澤　

建
治

◎
す
し
和
み
処　

山
葵 

今
村　

和
男

◎
学
校
法
人
大
和
学
園　

大
和
青
藍
高
等
学
校 

井
立　

慎
一

◎
九
州
の
旬　

博
多
廊 

矢
野　

絢
也

 
 

◎
玄
海
ク
ラ
ブ 

江
村　

貴
博

◎
料
亭  

松
助 

安
藤　

勝
寿

◎
㈱
デ
リ
シ
ャ
ス
ク
リ
エ
イ
ト　
レ
ス
ト
ラ
ン
天
瀬 

矢
野　

幸
司

◎
三
和
シ
ャ
ッ
タ
ー
湯
布
高
原
保
養
所 

坂　
　

昌
二

◎
鮨　

麻
生 

首
藤　

健
児

 
 

 
 

◎
日
本
料
理  

古
仙 

德
永  
日
出
登

◎
加
賀
屋　

博
多
店 

相
澤　

聡
志

 

◎
㈱
荒
尾
温
泉 

内
田　

芳
博

◎
海
山
邸　

福
鈴　

西
鉄
ク
ル
ー
ム
店 

坂
本　

潤
児

 
 

◎
白
山
亭 

渡
辺　
　

寿

◎
山
鹿
温
泉　

眺
山
庭 

田
島　
　

実

◎
杖
立
観
光
ホ
テ
ル  

ひ
ぜ
ん
や 

黒
木　

隆
文

◎
筑
後
川
温
泉　

桑
之
屋 

平
野　

大
樹

◎
創
作
和
食　

味
感 

西
川　

周
太

第34回日本料理技能展受賞者
　　と　き／令和３年８月２６日（木曜）
　　　　　　　　　　 10時～17時
　　ところ／マリンメッセ福岡B館
　　　　　　福岡市博多区沖浜町２－１
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第
三
十
四
回

日
本
料
理
技
能
展

主
催　

福
岡
県
日
本
調
理
技
能
士
会

後
援　

福
岡
県
職
業
能
力
開
発
協
会

福
岡
県
技
能
士
会
連
合
会

全
国
技
能
士
会
連
合
会 

調
理
技
術
技
能
セ
ン
タ
ー

日

本

調

理

師

会

日
本
料
理
研
究
会

日
本
全
職
業
調
理
士
協
会

全
技
連
マ
イ
ス
タ
ー
会

全
国
日
本
調
理
技
能
士
会
連
合
会

九
州
調
理
士
会
連
合
会

　

令
和
三
年
八
月
二
十
六
日
㈭
マ
リ
ン
メ
ッ
セ
福
岡
（
福
岡
市
博
多

区
沖
浜
町
）
に
お
き
ま
し
て
、
第
三
十
四
回
日
本
料
理
技
能
展
が
開

催
さ
れ
ま
し
た
。

　

毎
年
、
九
州
・
山
口
各
県
よ
り
多
数
の
日
本
料
理
の
料
理
人
の
方

々
が
出
展
さ
れ
、
回
を
増
す
ご
と
に
調
理
技
術
の
向
上
と
創
意
工
夫

が
感
じ
ら
れ
ま
す
。

　

当
日
は
早
朝
よ
り
イ
ベ
ン
ト
会
場
に
て
、
四
季
彩
豊
か
な
創
作
料

理
や
見
立
料
理
が
盛
り
つ
け
ら
れ
る
と
と
も
に
、
出
展
者
の
熱
気
が

溢
れ
る
場
と
な
り
、
主
催
者
側
も
緊
張
感
い
っ
ぱ
い
の
場
に
な
り
ま

し
た
。

　

出
展
さ
れ
た
数
十
名
に
各
賞
が
贈
ら
れ
て
お
り
ま
す
。

　

作
品
は
、
午
前
一
〇
時
よ
り
午
後
五
時
ま
で
一
般
公
開
さ
れ
、
ご

来
場
さ
れ
た
皆
様
方
も
熱
心
に
見
入
っ
て
い
ら
っ
し
ゃ
い
ま
し
た
。

　

出
展
者
の
皆
様
、
ご
協
力
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。

　

次
回
も
よ
り
以
上
の
ご
参
加
を
よ
ろ
し
く
お
願
い
い
た
し
ま
す
。

（
一
社
）

（
一
社
）

（
公
社
）

（
公
社
）

（
公
社
）

（
公
社
）

（
一
社
）
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金
賞

銀
賞

銅
賞

審
査
員
特
別
賞

福
岡
県
知
事
賞　

 

（
1
名
）

福
岡
市
長
賞　

 

（
1
名
）

（
一
社
）
全
国
技
能
士
会
連
合
会 

会
長
賞　

 

（
1
名
）

福
岡
県
職
業
能
力
開
発
協
会 

会
長
賞 

（
4
名
）

（
一
社
）
福
岡
県
技
能
士
会
連
合
会 

会
長
賞 

（
4
名
）

（
公
社
）
調
理
技
術
技
能
セ
ン
タ
ー 
理
事
長
賞 

（
１
名
）

（
公
社
）
日
本
調
理
師
会　

会
長
賞 
（
4
名
）

（
公
社
）
日
本
料
理
研
究
会 

会
長
賞 

（
2
名
）

（
公
社
）
日
本
全
職
業
調
理
士
協
会 

会
長
賞 

（
2
名
）

（
一
社
）全
国
日
本
調
理
技
能
士
会
連
合
会 

会
長
賞 

（
4
名
）

全
技
連
マ
イ
ス
タ
ー
会　

会
長
賞 

（
1
名
）

福
岡
県
日
本
調
理
技
能
士
会 

会
長
賞 

（
な
し
）

◎
日
本
料
理  

古
仙 

德
永　

日
出
登

 
 

◎
海
山
邸 

福
鈴 

西
鉄
ク
ル
ー
ム
店 

坂
本　

潤
児

 
 

 
 

◎
杖
立
観
光
ホ
テ
ル  

ひ
ぜ
ん
や 

黒
木　

隆
文

 
 

 
 

◎
筑
後
川
温
泉
川
畔
の
お
宿 

桑
之
屋 

今
林　
　

清

◎
花
房
台
温
泉 

ペ
ッ
ト
の
泊
ま
れ
る
宿 

狗
の
郷 

松
尾　

博
文

◎
学
校
法
人
大
和
学
園　

大
和
青
藍
高
等
学
校 

井
立　

慎
一

 
 

◎
花
房
台
温
泉 

ペ
ッ
ト
の
泊
ま
れ
る
宿 

狗
の
郷 

松
尾　

博
文

 
 

 
 

◎
筑
後
川
温
泉
川
畔
の
お
宿 

桑
之
屋 

今
林　
　

清

 
 

 
 

◎
日
本
料
理　

て
ら
岡 

吉
田　

琢
磨

  

◎
板
前
厨
房  

わ
ざ
わ
ざ 

草
野　

聖
弥

◎
海
宴 

河
野　

孝
幸

◎
白
山
亭 

西
嶋　

恵
一

◎
ホ
テ
ル
新
紫
陽 

岩
橋　

浩
志

  
 

◎ 

三
澤　

建
治

◎
す
し
和
み
処　

山
葵 

今
村　

和
男

◎
学
校
法
人
大
和
学
園　

大
和
青
藍
高
等
学
校 

井
立　

慎
一

◎
九
州
の
旬　

博
多
廊 

矢
野　

絢
也

 
 

◎
玄
海
ク
ラ
ブ 
江
村　

貴
博

◎
料
亭  

松
助 

安
藤　

勝
寿

◎
㈱
デ
リ
シ
ャ
ス
ク
リ
エ
イ
ト　
レ
ス
ト
ラ
ン
天
瀬 

矢
野　

幸
司

◎
三
和
シ
ャ
ッ
タ
ー
湯
布
高
原
保
養
所 

坂　
　

昌
二

◎
鮨　

麻
生 

首
藤　

健
児

 
 

 
 

◎
日
本
料
理  

古
仙 

德
永  

日
出
登

◎
加
賀
屋　

博
多
店 

相
澤　

聡
志

 

◎
㈱
荒
尾
温
泉 

内
田　

芳
博

◎
海
山
邸　

福
鈴　

西
鉄
ク
ル
ー
ム
店 

坂
本　

潤
児

 
 

◎
白
山
亭 

渡
辺　
　

寿

◎
山
鹿
温
泉　

眺
山
庭 

田
島　
　

実

◎
杖
立
観
光
ホ
テ
ル  

ひ
ぜ
ん
や 

黒
木　

隆
文

◎
筑
後
川
温
泉　

桑
之
屋 

平
野　

大
樹

◎
創
作
和
食　

味
感 

西
川　

周
太

第34回日本料理技能展受賞者
　　と　き／令和３年８月２６日（木曜）
　　　　　　　　　　 10時～17時
　　ところ／マリンメッセ福岡B館
　　　　　　福岡市博多区沖浜町２－１



－ 12 －

■
令
和
三
年
七
月
二
十
九
日
（
木
）

「
日
本
料
理
に
お
け
る
献
立
の
立
て
方
」

〜
和
食
と
日
本
料
理
に
つ
い
て
、
献
立
の
立
て
方
を
学
び
ま
す
。

　
ま
た
ご
試
食
で
は
日
本
料
理
な
ら
で
は
の
季
節
感
が
豊
か
に

感
じ
ら
れ
ま
す
。
〜

講
師　

Ｋ
Ｋ
Ｒ
ホ
テ
ル
熊
本
和
食
料
理
長

　
　
　

畑　
　
　

具　

和

　
　
　
（
西
日
本
佐
藤
調
理
師
会　

客
員
）

〈
セ
ミ
ナ
ー
〉

•
和
食
と
日
本
料
理
に
つ
い
て

•
献
立
の
立
て
方

〈
試
食
〉

•
先
附
…
葛
八
つ
橋

•
椀
物
…
牡
丹
冬
瓜

•
焚
物
…
鯟
・
茄
子
・
隠
元
・

　
　
　
　

ふ
り
柚
子

　
「
プ
ロ
の
料
理
人
に
向
け
た
ス
キ

ル
＆
セ
ン
ス
ア
ッ
プ
講
座
、
料
理

の
カ
テ
ゴ
リ
ー
に
と
ら
わ
れ
ず
、

純
粋
に
新
鮮
な
発
見
が
で
き
る
セ

ミ
ナ
ー
を
目
指
し
ま
す
。」
を
テ
ー

マ
に
和
・
洋
・
中
の
プ
ロ
の
料
理

人
を
講
師
に
迎
え
「
テ
ー
マ
食
材
」

を
使
っ
て
講
習
を
行
い
、
試
食
を

す
る
イ
ベ
ン
ト
が
『
食
文
化
ス
タ

ジ
オ
』（
福
岡
市
中
央
区
浄
水
通
二

ー
十
四
）
に
お
い
て
定
期
的
に
開

催
さ
れ
て
い
ま
す
。
西
日
本
佐
藤

調
理
師
会
は
和
食
部
門
と
し
て
講

師
を
派
遣
し
て
い
ま
す
。

ザ・料理人講座

　

プ
ロ
の
料
理
人
や
プ
ロ
を
目
指
す
料
理
人
に
向
け
た
知
識
と

技
術
の
本
格
的
体
験
セ
ミ
ナ
ー
で
す
。

　

こ
の
講
座
は
、
一
般
社
団
法
人　

全
日
本
司
厨
士
協
会
（
洋

食
）、
社
団
法
人　

日
本
中
国
料
理
協
会
（
中
華
）、
西
日
本
佐

藤
調
理
師
会
（
和
食
）
の
各
団
体
樣
の
ご
協
力
に
よ
り
、和
、洋
、

中
、
各
業
界
の
第
一
線
で
活
躍
中
の
料
理
人
を
講
師
に
招
聘
し

て
い
ま
す
。

　

毎
回
、
同
じ
テ
ー
マ
の
講
座
を
和
、
洋
、
中
、
の
三
回
で
各

料
理
技
術
が
比
較
で
き
る
よ
う
に
カ
リ
キ
ュ
ラ
ム
を
組
ん
で
お

り
、
各
料
理
の
技
術
的
な
違
い
や
普
段
気
づ
か
な
い
ポ
イ
ン
ト

の
認
識
が
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。こ
の
講
座
の
中
で
は
、

洋
食
の
プ
ロ
が
洋
食
の
料
理
人
に
教
え
る
と
い
う
行
為
だ
け
で

は
な
く
、
洋
食
の
プ
ロ
が
中
華
や
和
食
の
料
理
人
に
も
学
ぶ
べ

き
ポ
イ
ン
ト
を
解
説
し
て
頂
け
る
よ
う
に
し
て
お
り
、
ジ
ャ
ン

ル
を
超
え
た
実
践
で
使
え
る
知
識
や
テ
ク
ニ
ッ
ク
が
満
載
な
の

が
特
徴
で
す
。業
界
の
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
や
よ
そ
の
店
で
の
流
儀
、

質
問
コ
ー
ナ
ー
で
は
、
原
価
や
仕
入
れ
と
い
っ
た
普
段
聞
け
な

い
悩
み
相
談
ま
で
対
応
し
て
も
ら
え
ま
す
の
で
、
個
人
の
ス
キ

ル
ア
ッ
プ
が
確
実
で
す
。

　

先
人
が
開
発
し
た
伝
統
を
守
る
と
い
う
基
本
的
で
重
要
な
料

理
人
の
使
命
と
と
も
に
、
そ
の
料
理
を
新
し
く
進
化
さ
せ
る
こ

と
や
オ
リ
ジ
ナ
リ
テ
ィ
を
追
求
し
、
自
分
が
主
流
と
な
る
ス
タ

イ
ル
を
創
り
出
す
革
新
も
料
理
人
の
醍
醐
味
だ
と
思
い
ま
す
。

食
文
化
ス
タ
ジ
オ
で
は
、
こ
の
講
座
を
料
理
人
同
士
の
交
流
の

場
と
し
て
、
講
師
や
受
講
生
同
士
で
積
極
的
に
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー

シ
ョ
ン
活
動
を
行
っ
て
い
た
だ
き
、
業
界
を
や
る
気
と
パ
ワ
ー

で
盛
り
上
げ
て
い
た
だ
け
れ
ば
と
思
っ
て
い
ま
す
。

（一社）全日本司厨士協会  福 岡支部
日 本 中 国 料 理 協 会 福岡県支部
西 日 本 佐 藤 調 理 師 会
西 部 ガ ス 株 式 会 社
株式会社プロセスプラス（食文化スタジオ運営）

協力：

ザ
・
料
理
人
講
座
と
は
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と
き
／
令
和
三
年
十
二
月
十
五
日
（
水
）

場
所
／
福
岡
市
立
西
陵
小
学
校

講
師
／
小
西　
　

登

　
　
　
（
当
会
常
務
理
事
技
術
部
長
／
浮
羽
別
館　

新
紫
陽　

料
理
長
）

講
師
／
橋
口　

覚
浩

　
　
　
（
当
会
理
事
／
阿
蘇
の
司 

ビ
ラ
パ
ー
ク
ホ
テ
ル
＆
ス
パ
リ
ゾ
ー
ト
総
料
理
長
）

小
学
生
も
の
づ
く
り
体
験
講
座

　

令
和
三
年
十
一
月
二
十
九
日
、首
藤
健
児
（
当

会　

常
務
理
事　

広
報
部
長
）
氏
が
厚
生
労
働

大
臣
表
彰
を
受
賞
さ
れ
ま
し
た
。

＊
コ
ロ
ナ
の
影
響
で
授
賞
式
は
開
催
さ
れ
ま
せ

ん
で
し
た
。

厚
生
労
働
大
臣
表
彰

主
催
／
厚
生
労
働
省

　

令
和
三
年
四
月
、「
福
岡
県
調
理
師
連
合
会
」

よ
り
当
会
の
３
名
の
会
員
に
表
彰
状
が
贈
ら
れ

ま
し
た
。

　

◆
表
彰
状

　
　
　

岩
橋　

浩
志
（
新
紫
陽
）

　
　
　

磯
部　

義
信
（
ひ
ぜ
ん
や
）

　
　
　

平
野　

大
樹
（
桑
之
屋
）

　

◆
感
謝
状
（
当
会
よ
り
１
名
が
受
賞
し
ま
し
た
。）

　
　
　

田
島　

実
（
眺
山
庭
）

＊
な
お
、
コ
ロ
ナ
の
影
響
で
授
賞
式
は
開
催
さ

れ
ま
せ
ん
で
し
た
。

福
岡
県
調
理
師
連
合
会

会
長
表
彰
状
　
　
　

 

及
び
感
謝
状
受
賞
者

主
催
／
福
岡
県
調
理
師
連
合
会

　

令
和
三
年
十
一
月
十
六
日
、
小
西　

登
（
当

会　

常
務
理
事　

技
術
部
長
）
氏
が
優
秀
技
能

者
と
し
て
表
彰
さ
れ
ま
し
た
。

＊
コ
ロ
ナ
の
影
響
で
授
賞
式
は
開
催
さ
れ
ま
せ

ん
で
し
た
。

福
岡
県
優
秀
技
能
者

　（
県
の
名
工
）主

催
／
福
岡
県
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令
和
三
年
度

　
令
和
三
年
度
　　

〝
福
岡
県

〝
福
岡
県

  

ふ
ぐ
処
理
試
験
開
催
！
〞

ふ
ぐ
処
理
試
験
開
催
！
〞

『還暦・厄入の参拝の儀』

◎古希祝

山　川　秀　和

◎還暦祝

工　藤　 健二郎　　榊　田　 久　男

令和４年２月７日（月）１２時
福岡市博多区の若八幡宮にて行なわれました。

庖
　
　

丁
　
　

式

　令和４年４月９日（土）福岡県二日市八幡宮に於いて
西日本佐藤調理師会より
　岩永　克也（当会　常務理事）　
　山隈　敦司（当会　常務理事）　
　平野　大樹（当会　理事）
の３名が日本包丁道大草流式包丁を奉納いたしました。

　

令
和
四
年
二
月
十
七
日
（
水
）
に
、
福
岡
市

中
央
区
平
尾
の
中
村
調
理
製
菓
専
門
学
校
に

お
い
て
実
施
さ
れ
た
「
福
岡
県
ふ
ぐ
処
理
師
試

験
」
で
当
会
常
務
理
事 

岩
永
克
也
が
実
技
試

験
委
員
と
し
て
参
加
さ
れ
ま
し
た
。

　令和４年４月２２日（金）大和青藍高等学校に於いて
庖丁授与式が行われ、
　岩永　克也（当会　常務理事）　
　小西　　登（当会　常務理事）
　山隈　敦司（当会　常務理事）　
の３名が庖丁式を披露されました。
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九
州
の
旬
　
博
多
廊

総
料
理
長

佐
々
木
　
達
也

陽
春
の
候

黄
道
吉
日

•
飯
蛸
は
常
の
通
り
下
処
理
し
て
、
80
℃
の
お
湯
（
緑
茶
葉
と
た
ま
り
醤
油
を
少
量
入
れ
る
）
で
霜
降
り
、

薄
口
八
方
で
沸
騰
さ
せ
な
い
よ
う
に
炊
く
、
あ
ま
り
火
が
強
い
と
固
く
な
る
の
で
柔
ら
か
く
仕
上
げ
る
。

•
分
葱
は
湯
が
い
て
丘
上
げ
、
軽
く
塩
を
振
り
冷
ま
し
、
一
文
字
ぐ
る
ぐ
る
（
分
葱
一
本
を
３cm

ほ
ど
の

長
さ
に
巻
き
上
げ
る
）
酢
味
噌
は
砂
糖
、
煮
切
り
酢
で
味
付
け
仕
上
げ
に
卵
黄
、
辛
子
を
入
れ
る
、
一
晩

寝
か
す
と
角
が
取
れ
味
が
丸
く
な
る
。
桜
花
大
根
は
桜
に
む
き
桜
色
に
色
付
け
、
５
０
℃
く
ら
い
ま
で
温

め
て
冷
ま
し
、
甘
酢
に
漬
け
込
む
。

•
蓮
子
鯛
は
三
枚
に
お
ろ
し
骨
抜
き
し
薄
塩
を
振
り
、
道
明
寺
を
桜
色
に
染
め
も
度
で
し
た
物
を
鯛
で
巻
き

蒸
し
あ
げ
盛
り
付
け
の
時
に
桜
の
葉
で
巻
く
、
蚕
豆
は
皮
を
む
き
、
塩
ゆ
で
鍋
の
ま
ま
小
売
り
で
冷
ま
す
。

ゆ
で
た
ふ
き
と
し
ろ
う
お
を
油
抜
き
し
た
あ
げ
で
巻
き
薄
口
八
方
で
炊
く
。
葉
山
葵
は
霜
降
り
し
て
、
砂

糖
を
ま
ぶ
し
、
厚
手
の
袋
に
入
れ
軽
く
も
ん
で
お
く
冷
め
る
ま
で
そ
の
ま
ま
に
し
て
お
く
、
酒
粕
は
煮
切

り
酒
で
柔
ら
か
く
戻
し
３
／
１
量
の
白
味
噌
、
砂
糖
、
味
醂
で
味
付
け
、
辛
み
の
出
た
葉
山
葵
と
和
え
る
。

独
活
は
酒
煮
す
る
（
昆
布
出
汁
、
酒
、
砂
糖
、
香
り
付
け
程
度
の
薄
口
醬
油
）
花
弁
は
メ
ー
ク
イ
ン
を
花

び
ら
に
む
き
桜
色
で
色
付
け
、
薄
口
八
方
炊
き
す
る
。

•
帆
立
の
ミ
ン
チ
と
白
す
り
身
同
割
と
長
芋
の
す
り
お
ろ
し
３/

１
量
を
混
ぜ
昆
布
出
汁
で
伸
ば
し
卵
白
、

薄
口
醬
油
、
塩
で
味
付
け
、
ラ
ッ
プ
で
包
み
７
０
℃
で
蒸
し
あ
げ
る
紅
白
熨
斗
、
湿
地
、
わ
ら
び
、
蕗
は

下
処
理
、
味
付
け
し
て
お
く
、
盛
り
付
け
す
る
時
蕗
の
薹
の
葉
の
部
分
を
直
火
で
あ
ぶ
り
椀
だ
ね
の
天
盛

り
は
る
の
か
お
り
を
楽
し
む
。

•
飯
蛸
柔
ら
か
煮
、分
葱
、酢
味
噌
、

桜
花
大
根
、蓮
子
鯛
桜
蒸
、蚕
豆
、

蕗
と
し
ろ
う
お
の
信
田
巻
き

葉
山
葵
粕
漬
け
、
独
活
白
煮
、

花
弁

〈
新
玉
葱
す
り
流
し
霞
仕
立
て
〉

•
春
芋
と
帆
立
の
あ
ん
ぺ
い
、

紅
白
熨
斗
、
湿
地
、
わ
ら
び
、

蕗
、
焼
目
蕗
の
薹

旬
菜

御
碗
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•
鯛
は
松
笠
、
サ
ヨ
リ
は
木
の
葉
造
り
鰹
は
藁
で
あ
ぶ
る
、
あ
し
ら
え
は
常
の
通
り
。

•
鰆
は
切
身
に
し
、
串
打
ち
炭
火
で
ご
ま
油
を
数
回
塗
り
な
が
ら
焼
き
上
げ
る
、
木
の
芽
和
え
は
常
の
通
り
、

筍
の
皮
に
盛
り
付
け
る
、
花
豆
は
一
晩
水
に
つ
け
戻
し
、
灰
灰
汁
で
湯
が
く
冷
め
て
か
ら
水
で
良
く
さ
ら

す
、た
っ
ぷ
り
の
水
か
ら
再
び
柔
ら
か
く
な
る
ま
で
戻
す
、途
中
皮
が
柔
ら
か
く
鳴
っ
た
の
を
確
か
め
じ
ゅ

じ
ゅ
に
さ
と
う
を
く
わ
え
て
炊
き
上
げ
る
。
艶
良
く
仕
上
げ
る
。
茗
荷
は
サ
ッ
と
湯
通
し
し
て
塩
振
り
し

て
冷
め
た
ら
甘
酢
に
漬
け
る
。

•
穴
子
は
柔
ら
か
く
炊
い
て
お
く
、
す
し
飯
に
粗
め
に
切
っ
た
ぜ
ん
ま
い
を
混
ぜ
て
、
固
め
に
握
り
器
に
盛

り
付
け
穴
子
を
の
せ
蒸
し
あ
げ
る
銀
餡
を
た
っ
ぷ
り
か
け
山
葵
を
の
せ
る
、
ス
プ
ー
ン
を
添
え
て
崩
し
な

が
ら
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
く
。

•
蛤
は
酒
蒸
し
し
て
お
く
、
新
若
布
は
お
茶
の
葉
と
濃
口
醬
油
を
少
量
入
れ
た
お
湯
で
霜
降
り
（
香
り
良
く
、

色
よ
く
仕
上
が
る
）
白
酢
は
絞
り
豆
富
を
裏
ご
し
、
胡
麻
、
砂
糖
、
酢
、
薄
口
醬
油
、
味
醂
を
す
り
鉢
で

当
た
り
味
付
け
す
る
。

•
和
牛
は
炭
火
焼
し
な
が
ら
酒
2
醤
油
1
味
醂
0.5
の
し
ょ
う
ゆ
で
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
る
、
牛
蒡
は
５
㎝
ほ

ど
の
長
さ
に
６
か
ら
８
等
分
に
縦
割
り
、
数
回
ゆ
で
こ
ぼ
し
最
後
は
丘
上
げ
、
胡
麻
を
す
り
醤
油
15
㏄
酢

15
㏄
砂
糖
15
ｇ
の
胡
麻
酢
で
牛
蒡
を
和
え
る
。

•
蕪
の
桜
和
え
蕪
を
厚
め
の
い
ち
ょ
う
切
り
と
し
て
塩
を
し
て
し
ん
な
り
さ
せ
て
サ
ッ
と
塩
を
水
で
洗
い
切

り
昆
布
と
さ
く
ら
の
は
な
の
し
お
つ
け
を
塩
抜
き
し
蕪
と
和
え
る
。

•
水
１
８
０
０
㏄ 
に
塩
20
ｇ
の
出
汁
と
昆
布
で
豌
豆
豆
ご
飯
を
炊
く
上
が
り
に
釜
揚
げ
し
ら
す
と
サ
ッ
と
油

で
揚
げ
香
り
の
出
た
桜
海
老
三
つ
葉
を
の
せ
る
。

•
鯛
、
さ
よ
り
、
鰹
、
彩
大
根
剣
、

大
葉
、
莫
大
海
、
浜
防
風
よ
り

野
菜
、
蔓
紫
の
穂
、
山
葵

•
鰆
香
油
焼　
　

筍
と
障
泥
烏
賊

の
木
の
芽
和
え
、
花
豆
艶
煮
、

蕗
伽
羅
煮
、
酢
取
り
茗
荷

•
穴
子
蒸
寿
司
、ぜ
ん
ま
い
、銀
餡
、

山
葵

•
は
ま
ぐ
り
、
新
若
布
、
セ
ロ
リ
、

白
酢
掛
け

•
伊
万
里
牛
漬
け
焼
き
、

　

新
牛
蒡
胡
麻
酢
和
え

　

蕪
の
桜
和
え
、

　

ク
レ
ソ
ン
の
サ
ラ
ダ

•
豌
豆
豆
炊
込
み
御
飯
、
し
ら
す
、

桜
海
老
、
三
つ
葉
、

御
造
り

焼
物

し
の
ぎ

酢
肴

強
肴

御
食
事
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青
さ
の
御
味
噌
汁
、
香
の
物

•
日
向
夏
ゼ
リ
ー

•
あ
ま
お
う
苺
大
福

　

お
薄

•
日
向
夏
は
半
分
に
切
り
身
を
く
り
ぬ
き
、
く
り
ぬ
い
た
身
と
を
粗
め
に
切
り
水
50
㏄ 
白
ワ
イ
ン
50
㏄ 
砂
糖

60
ｇ
ゼ
ラ
チ
ン
15
ｇ
で
作
っ
た
ゼ
リ
ー
を
く
り
ぬ
い
た
皮
に
戻
し
、
櫛
切
り
で
盛
り
付
け
る
。

•
白
玉
粉
１
５
０
ｇ
砂
糖
50
ｇ
水
１
８
０
㏄ 
を
混
ぜ
て
ラ
ッ
プ
を
か
け
て
大
福
生
地
を
作
り
、
あ
ん
こ
と
へ

た
を
落
と
し
た
苺
を
包
む
。

　

一
緒
に
お
薄
を
添
え
る
。

水
菓
子

甘
味
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盛
夏
の
芽
生
き

川
場
温
泉
　
錦
綉
山
荘

　
料
理
長

中
畑
　
伊
佐
央

•
生
雲
丹
を
玉
酒
・
か
き
氷
で
洗
う
。

　

車
海
老
・
陸
蓮
根
・
蓴
菜
を
色
出
し
し
、
そ
れ
ぞ
れ
を
合
わ
せ
八
方
地
の
ゼ
リ
ー
で
寄
せ
ま
す
。

•
鴨
を
薄
く
切
り
、
葱
を
焼
き
芯
に
包
み
、
片
栗
粉
を
薄
く
ま
ぶ
し
、
フ
ラ
イ
パ
ン
で
サ
ッ
と
焼
き
ま
す
。

•
茄
子
を
素
揚
げ
し
、
田
楽
味
噌
を
か
け
焼
く
。

•
群
馬
県
北
部
地
域
で
収
穫
す
る
香
り
、
甘
味
の
強
い
枝
豆
で
す
。
酒
・
出
汁
・
塩
で
炊
き
上
げ
ま
す
。

•
穴
子
を
割
い
て
上
身
後
、
小
さ
く
包
丁
し
、
打
粉
を
し
て
丸
に
と
り
ま
す
。

　

丸
十
の
繊
に
切
っ
た
も
の
を
糸
が
け
し
、
油
で
揚
げ
ま
す
。

•
鮎
は
三
枚
に
卸
し
ひ
と
塩
後
、
風
干
し
し
焼
き
ま
す
。
八
方
出
汁
に
蓼
酢
を
少
量
加
え
浸
し
ま
す
。

•
素
麺
を
湯
が
き
冷
水
で
締
め
器
に
盛
り
、
素
麺
出
汁
を
張
っ
て
生
湯
葉
を
盛
り
、
天
に
青
柚
子
を
添
え
ま

す
。

•
鮑
は
大
根
・
酒
・
水
で
よ
く
戻
し
、
汁
が
な
く
な
る
ま
で
炊
き
ま
す
。
炊
き
上
が
り
に
淡
口
・
味
醂
で
照

り
を
出
し
仕
上
げ
ま
す
。

•
蒸
し
た
玉
蜀
黍
を
桂
剥
き
し
、
長
芋
・
卵
白
で
の
ば
し
た
生
身
を
塗
り
巻
い
て
蒸
し
ま
す
。

•
鱧
は
骨
切
り
後
、
葛
打
ち
し
湯
取
り
ま
す
。

　

竜
髭
菜
を
蒸
し
、
上
が
り
に
薄
塩
を
あ
て
塗
れ
ぶ
き
ん
で
冷
ま
し
、
流
し
缶
に
竜
髭
菜
を
並
べ
、
玉
子
豆

•
夏
彩
寄
せ

生
雲
丹
、
車
海
老
、
陸
蓮
根

蓴
菜
、
木
の
芽
、
ラ
デ
ッ
シ
ュ

美
味
出
汁

•
夏
鴨
と
下
仁
田
葱
桑
焼

鴨
茄
子
田
楽
、
天
狗
枝
豆
塩
煮

穴
子
手
毬
揚
げ
、
鮎
焼
き
浸
し

湯
葉
素
麺
、
鮑
柔
ら
か
煮

玉
蜀
黍
糝
薯

•
鱧
葛
打
ち

竜
髭
菜
豆
腐
、
早
松
茸

先
附

前
菜

椀
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腐
の
出
汁
を
流
し
蒸
し
固
め
ま
す
。

　

松
茸
は
土
を
落
と
し
吸
地
に
落
と
し
香
り
を
つ
け
ま
す
。

•
鯒
を
三
枚
に
卸
し
、
皮
目
を
バ
ー
ナ
ー
に
て
焼
き
ま
す
。
氷
に
あ
て
冷
ま
し
た
後
、
造
里
と
し
、
あ
し
ら

い
と
共
に
器
に
盛
り
ま
す
。

•
群
馬
県
産
の
最
高
級
ニ
ジ
マ
ス
。

三
枚
に
卸
し
塩
を
当
て
し
ば
ら
く
お
き
ま
す
。

塩
を
洗
い
、
水
分
を
拭
き
取
り
生
酢
に
漬
け
ま
す
。

後
に
削
ぎ
切
り
し
、
寿
司
飯
を
小
袖
に
巻
き
、
バ
ッ
テ
ラ
昆
布
を
乗
せ
ま
す
。

•
牛
肉
は
塩
、胡
椒
し
て
直
火
で
表
面
を
炙
り
、オ
ー
ブ
ン
に
火
入
後
、ア
ル
ミ
ホ
イ
ル
を
被
せ
寝
か
せ
ま
す
。

パ
プ
リ
カ
、
セ
ロ
リ
、
南
瓜
、
竜
髭
菜
を
固
め
に
火
入
し
、
色
出
し
し
た
嬬
恋
キ
ャ
ベ
ツ
で
巻
き
、
レ
モ

ン
醤
油
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
を
か
け
ま
す
。

濃
口
・
酒
・
砂
糖
・
赤
ワ
イ
ン
・
卸
し
玉
葱
で
赤
ワ
イ
ン
ソ
ー
ス
を
作
り
牛
肉
に
か
け
ま
す
。

•
豚
ロ
ー
ス
は
塩
麹
に
漬
け
昆
布
を
巻
き
、
柔
ら
か
く
ロ
ー
ス
ト
し
ま
す
。
小
茄
子
、
万
願
寺
は
素
揚
げ
後
、

油
抜
き
し
八
方
地
に
含
ま
せ
ま
す
。

牛
蒡
は
木
綿
針
で
芯
を
抜
き
管
牛
蒡
に
し
て
炊
き
ま
す
。

•
武
尊
山
か
ら
湧
き
出
る
天
然
水
で
育
て
ら
れ
た
お
米
を
土
鍋
に
て
炊
き
ま
す
。

鰻
を
開
き
、
一
杯
醤
油
を
塗
り
白
焼
き
と
し
食
事
に
添
え
ま
す
。

陣
田
茗
荷
、
梅
肉
、
柚
子

•
鯒
焼
霜
造
里

水
前
寺
海
苔
、
水
玉
胡
瓜
、

花
穂
紫
蘇
、
紫
芽
、
山
葵

昆
布
醤
油

•
銀
光
鱒
小
袖
寿
司

木
の
葉
生
姜

上
州
牛
炙
り
焼

彩
り
旬
菜
巻

赤
ワ
イ
ン
ソ
ー
ス

辛
子

•
上
州
も
ち
豚

冬
瓜
、
小
茄
子
、
管
牛
蒡
、

万
願
寺
唐
辛
子
、
碇
葱

•
川
場
村
雪
ほ
た
か
米
の
土
鍋
炊
き

鰻
白
焼
、
実
山
椒
、
山
葵

割
醤
油

造
里

凌
ぎ

焼
物

炊
合

食
事
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省
略
し
ま
す
。

省
略
し
ま
す
。

•
削
り
氷
を
器
に
盛
り
ま
す
。

水
・
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
・
水
飴
・
粉
ゼ
ラ
チ
ン
・
粉
寒
天
・
炊
い
た
花
豆
で
蜜
を
つ
く
り
、
先
の
氷
に
か
け

ま
す
。

水
茄
子

赤
出
汁

花
豆
氷

香
の
物

留
椀

水
菓
子



－ 21 －

冬
の
宴

ベ
ネ
フ
ィ
ッ
ト

　
ス
テ
ー
シ
ョ
ン
湯
布
高
原

料
理
長

木
村
　
義
隆

•
蕪
は
厚
め
の
拍
子
切
り
、
昆
布
た
て
塩
に
漬
け
、
し
ん
な
り
し
た
ら
水
気
を
よ
く
絞
る
。

甘
酒
に
昆
布
、
塩
を
加
え
、
先
の
蕪
を
一
晩
漬
け
込
む
。

千
社
唐
は
短
冊
に
包
丁
し
霜
降
り
後
、
先
の
甘
酒
に
１
時
間
漬
け
込
む
。

漬
け
込
ん
だ
蕪
と
千
社
唐
を
器
に
盛
り
、
天
盛
に
針
柚
子
、
酢
取
茗
荷

•
合
鴨
ミ
ン
チ
を
ト
ロ
ロ
と
合
わ
せ
塩
で
味
付
け
、
柔
め
の
蒸
し
団
子
に
す
る
。

　

大
根
は
皮
を
剥
き
、
薄
く
輪
切
り
後
、
研
ぎ
汁
で
湯
が
き
、
吸
地
に
漬
け
込
む
。

　

白
玉
粉
を
牛
乳
で
耳
た
ぶ
の
硬
さ
程
度
に
練
り
、
薄
く
伸
ば
し
て
蒸
し
、
先
の
合
鴨
団
子
を
包
む

　

合
鴨
団
子
に
大
根
を
乗
せ
、
な
め
茸
を
散
ら
し
吸
地
を
は
る
。

　

天
に
針
葱
、
針
生
姜

•
鯛
は
厚
め
の
へ
ぎ
造
里

　

烏
賊
は
鹿
子
に
包
丁
し
、
か
ま
ぼ
こ
型
に
串
を
打
ち
直
火
に
て
炙
り
後
、
氷
水
に
落
と
す
。

　
　
　
　
　

•
大
根
は
卸
し
て
固
め
に
絞
り
、
卵
白
と
合
わ
せ
、
薄
口
、
塩
、
素
で
味
付
け
。

　

甘
鯛
は
三
枚
に
卸
し
塩
焼
き
後
、三
セ
ン
チ
四
方
に
揃
え
、先
の
大
根
お
ろ
し
で
包
み
蒸
す
。
銀
餡
を
掛
け
、

天
盛
り
に
軸
三
つ
葉
。

•
鰤
を
上
身
に
し
、
薄
塩
を
あ
て
る
。
塩
を
洗
い
水
分
を
拭
き
取
り
包
丁
し
、
水
３
・
酒
１
・
濃
口
１
の
地

蕪
、
千
社
唐
麹
漬

　

黄
柚
子
、
酢
取
茗
荷

（
清
汁
仕
立
て
）

合
鴨
羽
二
重

　

初
氷
大
根
、
な
め
茸
、
針
葱
、

　

針
生
姜

鯛
重
ね
盛
、
烏
賊
焼
霜
、
赤
貝

　

あ
し
ら
い
一
式

甘
鯛
雪
中
蒸
し

　

銀
餡
、
軸
三
つ
葉

鰤
丹
波
焼

先
附

椀造
里

蓋
物

焼
物



－ 22 －

に
30
分
漬
け
、
両
妻
に
串
打
ち
後
、
天
火
で
焼
く
。

　

栗
は
蒸
し
て
裏
漉
し
後
、
ゆ
で
卵
の
黄
身
、
生
ク
リ
ー
ム
と
合
わ
せ
、
絞
り
袋
に
入
れ
焼
い
た
鰤
に
糸
が

け
し
天
火
に
て
炙
る
。

　

人
参
は
細
く
千
切
り
し
て
酒
煎
り
し
、
砂
糖
・
味
醂
・
薄
口
で
炒
り
煮
す
る
。

　

牡
蠣
は
大
根
お
ろ
し
で
洗
い
、
切
昆
布
の
上
に
乗
せ
焼
く
。
上
が
り
に
紅
芯
大
根
を
卸
し
た
物
を
乗
せ
る
。

•
陶
板
に
生
帆
立
・
黒
豚
シ
ャ
ブ
用
ス
ラ
イ
ス
肉
、
荒
め
に
千
切
り
し
た
キ
ャ
ベ
ツ
、
も
や
し
、
赤
と
黄
の

パ
プ
リ
カ
を
乗
せ
る
。

　

煎
り
出
汁
（
出
汁
３
・
濃
口
１
・
味
醂
１
・
酒
0.5
）
を
張
っ
て
提
供
。

　
　
　

　
　
　

　

＊
省
略
し
ま
す
。

•
白
木
耳
を
熱
湯
に
漬
け
戻
し
、
１
時
間
煮
た
後
、
砂
糖
を
加
え
含
ま
せ
る
。

　

人
参
艶
煮
、
牡
蠣
松
前
焼

生
帆
立
北
海
焼

　

黒
豚
、
キ
ャ
ベ
ツ
、
も
や
し
、

　

色
彩
パ
プ
リ
カ

　

割
ポ
ン
酢

蟹
雑
炊

　

青
菜
細
々

白
木
耳
蜜
煮

台
の
物

食
事

甘
味
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□ 本　　　社／〒434-0035 静 岡 県 浜 松 市 浜 北 区 寺 島 2351
TEL（053）587-1025 ㈹  FAX（053）586-0132

□ 東京営業所／〒108-0074 東京都港区高輪3-20-9 高輪シティビル3Ｆ
TEL（03）5449-7144 ㈹  FAX（03）5449-0064

□ 掛 川 工 場／〒436-0111 静 岡 県 掛 川 市 本 郷 2426 - 32
TEL（0537）26-4154 ㈹  FAX（0537）26-1122

製造元





藤木 　尚文





美味しい料理のお手伝い美味しい料理のお手伝い
マスクケース名刺・ショップカード

診察券・ポイントカード
チケット ・ ご優待券

卓上カレンダー うちわ

有限会社 グローバルライン
〒841-0074 佐賀県鳥栖市西新町1422-263
TEL 0942-50-5888　FAX 0942-50-5899

業務用総合食品卸売業

代表取締役　　門 　佐 俊
かど さとし
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福岡市中央区清川３丁目27-8
電話 092（522）0288

天ぷら

福岡市中央区柳橋連合市場
電話 092-751-6276





厨房
から始まる
おもてなし

器を通してお客様の繁栄を願う

有田焼●創作スペース●

ARITA SHOKADO
株式
会社

代表取締役

�

佐　藤　 浩　正
事務所　福岡市中央区春吉1丁目5-1

アルファシオ リエンソ206号
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